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ChefsChoice

Chef’sChoice® Hybridi®
Timanttilaikka® Veitsenteroitin 270

Lue ohjeet huolellisesti ennen kayttoa.
Ohjeiden seuraaminen auttaa parhaan
teroitustuloksen saavuttamisessa.




TARKEITA TURVALLISUUSASIOITA

Kaytettdaessa sahkoisia laitteita, tulee esimerkiksi seuraavat turvallisuuteen
liittyvat asiat huomioida:
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Lue kaikki ohjeet. Turvallisuutesi takia jokaisen kéyttajan tulisi lukea tama ohjekirja.
Al4 upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Huolehdi, etta vain puhtaat veitset teroitetaan talla laitteella.

Ota virtajohto irti, kun laite ei ole kaytossa.

Viltéa koskemasta koneen liikkuviin osiin.

Ala kéyta laitetta, mikéli se tai sen virtajohto on vioittunut tai esimerkiksi pudonnut.

Ole hyvé ja palauta laite maahantuojalle (Mastermark Brands Qy), jolla laitteen
korjauksen hinta voidaan arvioida. Mikali virtajohto on vioittunut, se téaytyy
vaihdattaa maahantuojalla erikoisty6kalujen tarpeen takia.

VAROITUS! Mikaéli virtajohto ei mene paikalleen pistokkeeseen, éld tee siihen
minkaanlaisia muutoksia vaan ota yhteys sahkomieheen.

Lisavarusteiden, joita emme suosittele, kdyttdminen saattaa aiheuttaa tulipalon,
sahkoiskun tai loukkaantumisen.

Tama tuote on suunniteltu teroittamaan amerikkalaiset, eurooppalaiset ja
aasialaiset veitset. Ald yritd teroittaa saksia, kirveitd tai mitddn, miké ei mahdu
kunnolla teroitushahloihin.

10.Al4 anna virtajohdon heilua pdydaltd tai koskea kuumiin pintoihin.
11.Kun laite on paéllg, palaa “ON”-napissa valo. Teroittimen tulisi aina olla

vakaalla pinnalla.

12. VAROITUS! TEROITTAMASI VEITSET OVAT TERAVAMPIA, KUIN SAATAT OLETTAA.

VALTTAAKSESI LOUKKAANTUMISEN, KAYTA NIITA VAROVAISUUDELLA. VALTA
LEIKKAAMASTA SORMIISI, KASIISI TAI VARTALOOSI PAIN. ALA KOSKE TERAAN
SORMELLA. SAILYTA TURVALLISESSA PAIKASSA

14.Valvo tilannetta tarkkaan, mikali lapset kayttavat laitetta tai ovat laheisyydessa

laitteen ollessa kaytossa.

15.A14 kéytd mitddn 6liyd tai muuta liukastetta timén laittaan huollossa .
16.Vain kotitalouskayttoon

»SAASTA OHJEET.




Onnittelut Chef’s Choicen
Hybridimallin 270 valinnasta!

Tama kolmivaiheinen teroitin on valmistettu Avondalessa, Pennsylvaniassa
USA:ssa EdgeCraftin toimesta. Taméa teroitin yhdistaa Chef’s Choicen
patentoidun sahkoé- ja manuaalisen Criss Cross-teroitustekniikan, jotka
yhdessa antavat miltei mille tahansa veitselle tehokkaan kolmivaiheisen teran.
Viimeistellessa veitsen tera hiotaan, mutta siihen jaa mikroskooppisen pienia
hampaita, jotka tekevat veitsesta erityisen tehokkaan kaikkeen ruuanlaittoon
ja valmisteluun. Yleensa veitsi voidaan teroittaa uudelleen vaiheessa 3, ilman
tarvetta sahkoteroitukselle.

Tulet ilahtumaan siitd, miten helppoa hybridimallin kaytto on. Lue ohjeet
ja noudata niita huolellisesti. Pida teroitin aina saatavilla, ettd voit nauttia
teravista veitsista joka paiva.

MALLIN 270 KUVAUS
Tama kehittynyt hybriditeroitin on varustettu kahdella sahkaisella vaiheella 1
ja 2, ja yhdella manuaalisella vaiheella 3.

Vaiheessa 1 tehokkaat pyorivdt moottorikayttoiset laikat poistavat tylsén
teran kokonaan ja luovat uuden teran 20 asteen kulmaan veitset molemmille
puolille. Vaiheessa 2 periaate on sama, mutta laikat ovat hienovaraisempia
ja hieman suuremmassa kulmassa, jonka seurauksena veitsi saa kestavan
kaksivaiheisen teran. Nama teroittamisen kaksi ensimmaista vaihetta jattavét
veitselle pitkakestoisen ja hyvin leikkaavan kaarevan teran. Tera viimeistelldan
vaiheessa 3.

Vaiheessa 1 on kaksi erillisté hahloa. Naihin viitataan oikeana ja vasempana
vaihe 1:n hahlona. Samalla tavalla vaiheessa 2 on erilliset hahlot. Vaiheessa 3
on vain yksi hahlo, joka kasittelee veitsen molemmat puolet samanaikaisesti.
Teroittaessasi vaiheissa 1 ja 2 vuorottele aina hahloa. Tama varmistaa, etta
molemmat puolet teroitetaan yhta monta kertaa.

Kolmivaiheinen teroitus antaa todellista joustavuutta teroittamiseen.
Huomaat, ettd tama teroitin antaa erittdin teravan veitsen, jonka tera pysyy
kunnossa pitkaan ja leikkaa puhtaasti.



MALLI 270:N KAYTTO
Huom!: Puhdista aina veitsi ennen teroittamista. Pidd sormesi poissa terdlta koko
teroituksen ajan.

Tulet huomaamaan, ettd tdma teroitin antaa kestdvan teran kaikille veitsillesi. Veitsen
perustera muotoutuu vaiheessa 1, 20 asteen kulmaan veitsen molemmille puolille. Vaiheet
2 ja 3 antavat veitselle toisen ja kolmannen kulman hieman suuremmalla kulmaluvulla, joka
johtaa vahvaan kolminkertaiseen terdrakenteeseen. Kayta teroitinta aina niin, etta vaiheiden
numerot (1,2 ja 3) ovat sinuun itseesi pain.

Teroittaaksesi aseta teroitin poydalle ja pida siitd kiinni vasemmalla kaellasi. Laita virta
padlle kytkimestd. Aseta veitsen (kuva 1) terd kddensijan viereltd vasemman puoleiseen
hahloon (vaihe 1) ja anna veitsen vasemman laidan nojata laikkaan vetéessési veitsen
kéddensijasta itseesi péin.

Teran tulee olla koko teroitusliikkeen ajan kontaktissa pyorivan laikan kanssa. Tarvitset
vain hyvin pienen alaspéin painalluksen veitseen teroittaessasi sitd, kun vedat sita itseesi
pain. Kuuntele teroitusta tarkkaan varmistaaksesi veitsen koskevan koko ajan teroittavaan
laikkaan. Kayté noin 5 sekuntia jokaiseen vetolikkeeseen 15cm veitselld. Pidennd aikaa
pidemmilla veitsilla ja lyhenne pienemmilla veitsilla.

Aloita teroitus vedolla vasemmassa vaihe 1:n hahlossa, kuten aiemmin ohjeistettiin ja
toista sama like vasemman puoleisessa vaihe 1:n hahlossa. Vetéessasi (kuva 2) pida terén
oikea laita nojaamassa hahlon oikeaan laitaan. Mikéli veitsesi ei ole erityisen tylsa, huomaat

Kuva 1. Veitsen asettaminen vasemman puoleiseen Kuva 2. Veitsen asettaminen oikeanpuoleiseen hahloon
hahloon vaiheessa 1 vaiheessa 1. Teroita vuorotelleen vasemman- ja
oikeanpuoleisissa lohkoissa



ettd 5 vetoliikettd molemman puolen hahloissa riittaa teroittamaan veitsen. Veitsen ollessa
todella tylsd, saattaa olla ettd tarvitsen jopa 10 paria vetoliikkeita saadaksesi tarpeeksi
teravan lopputuloksen. Veda aina veista itseesi pdin, ei koskaan poispain! Ennen siirtymista
teroittamisen seuraavaan vaiheeseen on hyva varmistaa, ettd veitsen terén laidalla on ohut
pursi (tuntuu sivuilta hieman karhealta “kierre”).

Kuva 3 nayttaa, miten voit tarkistaa purren. Mikali viimeinen vetosi oli oikeanpuoleisessa
hahlossa, pursen pitdisi tuntua veitsen oikealla laidalla. Tee edestakaisia vetoja
molemmilla veitsen laidoilla, kunnes tunnet purseen terdn molemmilla puolilla (muodostuu
joskus helpommin hitaammilla vedoilla). Siirry tdman jélkeen vaiheeseen 2.

VAIHE 2

Siirrd veitsen teroittaminen vaiheen 2 hahloihin. Téssa vaiheessa timanttilaikat ovat
hienompia (hellempid veitselle) ja ne teroittavat hieman suuremmassa kulmassa kuin
vaiheessa 1. Huomaat, ettd todennakoisesti vain 1-2 vetoparia tdssé vaiheessa on tarpeen
veitsen molemmille puolille. Vuorottele terda aina teroittaessasi molemman puolen
hahloissa. Kuten vaiheessa yksi yhden vedon keston tulisi olla noin 5 sekuntia 15cm veitselle
(kuvat 4 ja 5). Taman vaiheen jalkeen purse on hieman pienempi kuin vaiheen 1 jalkeen.
Siirry vaiheeseen 3 vasta, kun olet aivan varma etta teréssa tuntuu selkeé purse (kierre).
Kun tunnet purseen, voit halutessasi tehdd muutaman nopeamman vedon vaiheessa 3
minimoidaksesi teroitustarpeen viimeisessa vaiheessa (vaihe 3).

Kuva 3. Anna terdén muodotustua huomattava purse Kuva 4. Veitsen asettaminen vasempaan hahloon
(kierre) ennen siirtymista vaiheisiin 2 tai 3 numero 2. Teroita vuorotellen vasemman- ja oikean-
puoleisissa hahloissa



VAIHE 3

Voit kytkeé virran pois laitteesta, silla viimeinen vaihe on manuaalinen. Mikéli veitsi on
teroitettu kunnolla aiemmissa vaiheissa vain 4-5 edestakaista vetoa riittaa tdssa vaiheessa
(kuva 6). Teroitetun veitsen pitdisi leikata paperia suoraan ja vaivattomasti.

Parhaan tuloksen saavutat pitamalld terdad koko sen mitalta hahlon keskelld samalla
painaessasi pienelld voimalla edestakaisia vetoja tehdessasi. Liian pieni voima vaatii
kuitenkin useamman vedon. Varmista ettd laikat pydrivat likkeiden aikana. Ald teroita
veista liikaa tdssa vaiheessa. Testaa veitsen viimeistelyn terdvyys vélilla paperiin. Valmiissa,
viimeistellyssa terdssa ei pida tuntua enaa pursetta.

VEITSEN UUDELLEENTEROITUS

Teran yllapitoon seuraa ohjeita teroitukseen vaiheelle 3. Tee 2-3 edestakaista vetoparia
painamalla kevyesti veista alaspain. Kuuntele varmistaaksesi, ettd laikka pyorii teroitet-
taessa. Testaa valilla veitsen terdvyytta. Mikali tarpeellista, voit teroittaa veista uudelleen
vaiheessa 2 muutamalla vedolla ja palata sen jalkeen takaisin vaiheeseen 3. Yleisesti ottaen
veitsen tulisi pysya terdssa kaytettaessa vain vaihetta 3 uudelleen teroitukseen.

SAHALAITAISET VEITSET
Sahalaitaiset veitset voidaan teroittaa vaiheessa 3 (kuva 7). Aseta tera vaiheen 3 hahlon
keskelle ja tee viisi edestakaista vetoliiketta. Testaa teravyys ja tarvittaessa tee uudet 5

Kuva 5. Veitsen asettaminen oikeaan hahloon numero  Kuva 6. Veitsi vaiheessa 3. Teroita painamalla kevyesti
2. Teroita vuorotellen vasemman- ja oikeanpuoleisissa alaspéin edestakaisella liikkeelld
hahloissa



teroitusliiketta. Jos veitsi on teroitettaessa todella tylsa tee kaksi nopeaa vetoliiketta
vaiheessa 2 molemmille puolille ja siirry sitten vaiheeseen 3. HUOM! Ald tee montaa
vetoliiketta vaiheessa 2, ettei sahalaita kulu pois veitsen terasta.

AASIALAISTYYLISET VEITSET

Teroittimella voidaan teroittaa myOs aasialaistyyliset kaksipuoliset veitset 20 asteen
I§ulmaan, mutta optimituloksen saat teroitinmalleilla 15XV tai 1520.

Ala teroita talla teroittimella yksipuolisia aasialaisia veitsid, kuten esimerkiksi Kataba-veitsia.
Vaihe 3 teroittaa molemmat puolet samaan aikaan, joten vain yhdeltd puolelta terévien
veitsien teroitus ei ole mahdollista.

KERAAMISET VEITSET

Ei sovellu keraamisille veitsille.

TUOTEMERKIT

Chef’s Choice antaa veitselle erinomaisen teran merkista riippumatta, kuten esimerkiksi

Global, Henckels, Wusthof, Sabatier, Lamson, Chicago, Russell Harrington, Mundial,
Chef’sChoice, Messermeister, Forschner, Cuisinart, Kitchen Aid, Shun ja paljon muita.

SAKSET

Ei sovellu saksille. Chef's Choicella on erikseen saksien teroitukseen tarkoitettuja
kone-/kasiteroittimia.

Kuva 7. Sahalaitainen veitsi vaiheessa 3




TERAVYYDEN TESTAUS

Testataksesi veitsen terdvyyden pida paperiarkkia edessasi sivuttaissuunnassa paperin
ylakulmasta. Leikkaa varovasti mahdollisimman laheltd (mutta silti turvallisen etéisyyden
paastd) sormiasi ja yrita viiltdd paperista pala irti. Vaihtoehtoisesti voit testata teravyytta
tomaattiin. Teravan veitsen tulisi leikata tomaatti siististi ilman suurempaa voimaa.

HUOLTO

¢ Ulkopinnat voi putsata kostealla maralla pyyhkeella tai rievulla

e Poista silloin talléin metallipdly teroittimesta kaantamalla se ylosalaisin ja koputtamalla
kevyesti esimerkiksi sanomalehteen

e Et tarvitse 0ljya tai muita nesteitd tdmaén teroittimen huollossa
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