ChefsCheice.

HYBRID® KNIVSLIP

220 | Hybrid

LAS ANVISNINGARNA NOGGRANT FORE ANVANDNING.
DET HJALPER ATT FOLJA ANVISNINGARNA FOR ATT
UPPNA DET BASTA SLIPRESULTATET.

=

hefsChoice

© 2020 The Legacy Companies



VIKTIGA SAKERHETSFRAGOR
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1. Las alla anvisningar. For sin egen sakerhets skull borde varje anvandare lisa
denna manual.

2. Sénk inte ned apparaten i vatten eller ndgon annan vitska.

3. Se till att bara rena knivar slipas med denna apparat.

4. Koppla loss apparaten fran stromkéllan nér den inte ér i bruk, ndr du rengér
eller byter delar i den.

5. Undvik att vidréra maskinens rorliga delar.

6. Anvind inte apparaten, om den eller dess stromsladd ar skadad eller
exempelvis har tappats.

Var vinlig och returnera apparaten till importoren (Mastermark Brands Oy),
som kan uppskatta vad det kostar att reparera apparaten. Om stromsladden ar
skadad, ska man lata byta den hos importdren pa grund av de specialverktyg som
krévs.

7. VARNING! Om stromsladden inte passar in i uttaget, gor inte nagra andringar
i den utan kontakta en elektriker.

Svenska — 2



8. Det kan orsaka eldsvada, elektrisk stot eller personskada att anvanda
tillaggsutrustning som vi inte rekommenderar.

9. Denna produkt ar planerad for att slipa amerikanska, europeiska och asiatiska
knivar. Forsok inte slipa saxar, yxor eller nagot, som inte ryms ordentligt i
slipskarorna.

10. Lat inte stromsladden hédnga fran bordet eller komma i kontakt med heta ytor.

11. Ndr apparaten ar paslagen, brinner lampan i “ON”-knappen. Slipen borde alltid
std pa en stadig yta.

12. VARNING! DE KNIVAR SOM DU SLIPAR AR VASSARE AN VAD DU KAN
ANTA. ANVAND DEM MED FORSIKTIGHET FOR ATT UNDVIKA ATT
DU SKADAS. UNDVIK ATT SKARA DINA FINGRAR, HANDER ELLER
MOT KROPPEN. VIDROR INTE EGGEN MED FINGRET. FORVARAS PA
ETT SAKERT STALLE

13. Apparaten dr inte avsedd for barn eller sadana personer, som har nedsatta
fysiska/kognitiva egenskaper, bristande erfarenhet eller kunskaper om eventuella
risker som ansluter sig till anvindningen eller underhallet av apparaten.

14. Anvind inte nagon olja eller annat smorjmedel vid underhéllet av denna apparat.

15. Endast for hushallsbruk.

SPARA ANVISNINGARNA.
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BESKRIVNING AV MODELL 220

Denna avancerade hybridslip ar forsedd med tva steg, 1 och 2. Steg 2 dr manuellt och steg 1 elektriskt.

I'steg 1 avldgsnar effektiva roterande motordrivna skivor helt den sloa eggen och skapar en ny egg i 20 graders
vinkel pd vardera sidan av kniven. Eggen slutbearbetas i steg 2.

Det finns tva separata skaror i steg 1. De kallas den hogra och vénstra skaran i steg 1. I steg 2 finns det bara en
skara, som behandlar knivens bada sidor samtidigt. Anvind alltid skirorna turvis nar du slipar i steg 1. Detta
sdkrar att bada sidorna slipas lika manga ganger.

Slipningen i tva steg ger verklig smidighet i slipningen. Du kommer att mérka att denna slip astadkommer en
mycket vass kniv, vars egg halls i skick linge och skir rent.

ANVANDNING AV MODELL 220

Obs! Rengor alltid kniven fore slipning. Hall fingret borta fran eggen under hela slipningen.

Du kommer att marka att denna slip ger alla dina knivar en hallbar egg. Knivens basegg formas i steg 1 i 20
graders vinkel pa vardera sidan av kniven. Steg 3 ger kniven en andra vinkel med litet storre gradtal, som leder
till en stark dubbel eggstruktur. Anvind alltid slipen sa att stegens siffror (1 och 2) &r mot dig sjalv.

STEG1

Stall slipen pa bordet och hall i den med vinstra handen nar du ska slipa. Koppla pa strommen med
ombrytaren. Sitt in knivens (bild 1) egg invid handtaget i den vénstra skaran (steg 1) och lat knivens véanstra
sida luta mot skivan nir du med handtaget drar kniven mot dig sjilv.

Eggen ska under hela slipningsrérelsen vara i kontakt med den roterande skivan. Du behover bara ett mycket
latt tryck nedat pa kniven medan du slipar den, nar du drar den mot dig skilv. Lyssna noggrant pd slipningen
for att forsikra dig om att kniven hela tiden vidror den slipande skivan. Anvind ca 5 sekunder for varje
dragrérelse med en 15 cm kniv. Forldng tiden med langre knivar och férkorta den med mindre knivar.

Bild 1. Insittning av kniven i den vinstra Bild 2 Lt eggen bilda en ordentlig grad
skaran i steg 1. innan du fortsitter till steg 2

Svenska — 4



Borja slipningen med ett drag i den vénstra skaran i steg 1 sasom tidigare instruerades och upprepa samma
rorelse i den hogra skéran i steg 1. Lat (bild 1) eggens hogra kant luta mot skdrans hogra sida nar du drar. Om
din kniv inte 4r mycket sl6, mérker du att 5 dragrorelser i vardera sidans skaror racker till for att slipa kniven.
Niar kniven ar verkligt s16, kan det hidnda att du behéver upp till 10 par dragrorelser for att fa ett tillrackligt vasst
slutresultat. Dra alltid kniven mot dig sjélv, aldrig bortat! Innan man gar till f6ljande steg i slipningen ér det bra
att man forsakrar sig om att det finns en tunn grad pa sidan av knivseggen (det kdnns en grov "virvel" pa sidan).

Bild 2 visar hur du kan kontrollera graden. Om ditt senaste drag var i den hogra skéran, ska graden kannas pa
knivens hogra sida. Gor drag fram och tillbaka pa vardera sidan av kniven, tills du kdnner en grad pa vardera
sidan av eggen (bildas ibland lattare med langsammare drag) Gé dérefter till steg 2.

STEG2

Du kan koppla ifran strommen frén apparaten, for det sista steget &r manuellt. Om kniven har slipats ordentligt i
de tidigare stegen, ricker det i detta steg med 4-5 drag fram och tillbaka (bild 4). En slipad kniv borde skéra
papper rakt och latt.

Det basta resultatet uppnar du genom att halla eggen lings hela dess langd mitt i skiran medan du samtidigt
trycker nér du gér drag fram och tillbaka. Alltfor liten kraft kréver dock flera drag. Kontrollera att skivorna
roterar under rorelserna. Slipa inte kniven for mycket i detta steg. Kontrollera emellanat skirpan i
slutbearbetningen av kniven med ett papper. I en firdig, slutbearbetad egg ska man inte lingre kinna nagon
grad.

Bild 3 Insdttning av kniven i den hogra skaran i
steg 1. Slipa turvis i de vinstra och
hogra skarorna
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OMSLIPNING AV EN KNIV

Folj for underhallet av en kniv slipningsanvisningarna for steg 2. Gor 2-3 par drag fram och tillbaka medan du
latt trycker ned kniven. Lyssna for att forsakra dig om att skivan roterar under slipningen. Testa emellanat
knivens skirpa. Vid behov kan du slipa kniven pa nytt i steg 1 med nagra drag och darefter ga tillbaka till steg 2. I
allménhet borde en kniv hallas vass genom att man anvénder bara steg 2 for omslipning.

SAGTANDADE KNIVAR

Ségtandade knivar kan slipas i steg 2 (bild 5). Sétt eggen mitt i skiran i steg 2 och gor fem dragrorelser fram och
tillbaka. Testa skdrpan och gor vid behov 5 slipningsrérelser. Om den kniv som ska slipas ér verkligt sl6, gor tva
snabba dragrorelser pa vardera sidan i steg 1 och ga darefter till steg 2. OBS! Gor inte manga dragrorelser i steg 1,
sd att inte sagtandningen slits bort fran knivseggen.

KNIVAR AV ASIATISK TYP

Med slipen kan man éven slipa dubbelsidiga knivar av asiatisk typ till 20 graders vinkel, men optimalt resultat
far man med slipmodellerna 15XV eller 1520.

Slipa inte ensidiga asiatiska knivar, sisom exempelvis Kataba-knivar, med denna slip.
Steg 2 slipar bada sidorna samtidigt, s det ar inte majligt att slipa knivar som ar vassa bara pd ena sidan.

\\\\

|

Bild 4. Kniven i steg 3. Slipa genom att trycka Bild 5. En sagtandad kniv i steg 2.
litt ned med en fram- och tillbakagaende
rorelse.

A
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KERAMISKA KNIVAR

Lampar sig inte for keramiska knivar.

SAXAR

Lampar sig inte for saxar. Chef’s Choice har sirskilda maskin-/manuella slipar, som ér avsedda for slipning
av saxar.

TESTNING AV SKARPAN

Gor sa har for att testa skdrpan i din kniv: Hall ett pappersark vertikalt framfor dig genom att halla i det i
6vre kanten. Skir forsiktigt genom arket sé néra dina fingrar som mojligt (men dnda pa sikert avstind) och
forsok skara loss en bit av pappret. Alternativt kan du testa skdrpan pa en tomat. En vass kniv ska skéra
tomaten snyggt utan storre kraft.

UNDERHALL

e Man kan putsa utsidan med en fuktig/vat duk eller trasa

e Avldgsna nu och da metalldammet frén slipen genom att vanda den upp och ned och sla den ltt
exempelvis mot en tidning.

¢ Dubehéver inte olja eller andra vétskor i underhallet av denna slip
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TOYUNKA ONA HOXEW HYBRID®

220 | HYBRID®

MEPEQ UCMONBb30OBAHWEM YCTPOMCTBA NMPOUYNTANTE 3TO
PYKOBOACTBO. M3NTOXEHHBIE B HEM MHCTPYKL WA
MOMOTYT NONb30OBATLCHA YCTPONCTBOM MPABUNbHO U
QPPEKTUBHO.
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BAXHbIE UHCTPYKLUWU 1O
BE3OINACHOCTU

1. 1. BHMmMaTenbHO npoYnTanTe BCe MHCTPYKUMWU. Pagn cobCcTBEHHON
6e30MacHOCTU Kaxkabli Nonb3oBaTenb AOMMKEH NPoYnUTaTh 3TO
PYKOBOACTBO.

2. 2. He norpyxaiTe yCTpOWCTBO B BOAY UMW ApYrne XuaKkocTu.

3. 3. Mo3aboTbTeck 0 TOM, YTOObLI C MOMOLLBHO 3TOrO YCTPONCTBA
3aTayvBanmCb TOMbKO YNCTBIE HOXMU.

4. 4. OTCOoeguHANTE YCTPOMCTBO OT MCTOYHMKA NUTAHWS, KOr4a OHO He
MCMoMb3yeTCs, a Takke BO BPEMS YNCTKM 1 3aMeHbl AeTanew.

5. 5. He npuikacantech K NoABMXHbIM YacTAM YCTPOUCTBA.

6. 6. He nonb3yntecb yCTPOMCTBOM, €CIW €ro NPOBOZ, MUTaHNS
MOBPEXAEH WM eCrnv caMo YCTPOWCTBO Nagarno, NOBPEXAEHO Unu
HaxoauTCs B HEUCTNIPABHOM COCTOSHUM.

7. [nsi oueHKn CTOMMOCTU PEMOHTA, NoXarymncra, Bo3BpaTuTe YCTPOMUCTBO
nmnoptepy (Mastermark Brands Oy). Ecnv npoBog nutanms
NOBPEXOEH, Ero 3amMeHa, 13-3a HeobXoaUMOCTM UCMONb30BaHMSA
cneumanbHbIX MHCTPYMEHTOB, JOMMKHA NPON3BOAUTHECS MMMNOPTEPOM.

8. 7. MPEOYMNPEXOEHWE! Ecnn Bunka npoBoa NMTaHUs He BXOOUT B
PO3€eTKY, He MbITakTECh CAMOCTOATENBHO U3MEHUTb €€ KaKUM-NMB0o
obpasom, a 06paTUTECH K SMEKTPUKY.

9. 8. Micnonb3oBaHne AONOMHUTENBHOrO 060PYAOBaHUS, HE
pPEKOMEHOO0BaHHOIO HaMK1, MOXET NMPUBECTY K NOXapy, MOPaKEHUIO
3MNEKTPUYECKUM TOKOM WIN TpaBMaM.

10. 9. O3T0 yCTPOMCTBO NpefHa3Ha4YeHo A1 3aTOUKM aMEPUKAHCKNX,
€BPOMENCKUX 1 a3naTCKnx HOXeNn. He NblTanTecb TOUNTb HOXW, TOMOPbI
unu nobble gpyrue ne3susi, KOTOPble HE MOMELLIAKTCSA HaAeXaLLmm
06pa3om B TOUMIbHbIE Nasbl.
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10.

11.

12.

14.

15.

16.

Cnepute 3a Tem, 4TOGbI NPOBOA, NUTaHUsS He BonTancs, ceucas ¢
Kpasi CTona, 1 He conpurKacaTbCsl C FopsvYMMM NOBEPXHOCTAMMU.

Mpw BKMtOYEHHOM ycTporicTee B KHoMke «ON» ropuT CBETOBOW
MHAMKaTop. Tounnka gormkHa Bcerga HaxoamTbes Ha POBHOM
YCTONYMBOW NMOBEPXHOCTH.

MPEOYNPEXOEHUME! NOCJIE 3ATOYKU HOXXM CTAHYT BOJIEE
OCTPbIMW, YEM Bbl MO OXXMOATb. BO N3BEXXAHUE TPABM
OBPALLAVTECH C HAMU OCTOPOXHO. UCMOSNb3YA HOX, HE
HAMPABIANTE EFO B CTOPOHY CBOWUX MAJBLIEB, PYK U
OPYIMX YACTEW TENA. HE MPUKACAMTECH K NE3BUIIO
MANTbLAMWN. XPAHUTE HOXXWM B BESONACHOM MECTE.

YCTPONCTBO He NpeAHa3Ha4YeHo ans UCNonb30BaHNs 4ETbMU NN
NOABMU C HEQOCTATOUHBIMU OU3NYECKUMN/KOTHUTUBHBIMU
CMOCOBHOCTAMM, a TaKKke NLaMn, He UMEHLLIMMIN [OIMKHOTO OnbiTa
W He ocBeJOMIIEHHbIMU 00 OMacHOCTSAX, CBA3aHHbIX C
MCMOrb30BaHNEM UMK 0BCMYKMBAHNEM 3TOrO YCTPOMCTBA.

Mpn o6cny>KMBaHUM 3TOFO YCTPOMCTBA HE UCMOSNBb3YNTE HUKAKMX Macer
NN Jpyrmx cMas3oydHbIX BELLEeCTB.

YCTPOWCTBO NpeaHasHa4YeHo TOMNbKO Ans JOMAaLLHEro UCMONb30BaHuS.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO.
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ONMUCAHME MOJENN 220

B aT0i1 rnbpuaHoii Toumnke NpegyCcMOTpeHbl ABa aTana 3aToukn. Otan 1 oCHaLLeH 3NeKTPUYecKum
nNpvBOAOM, a 3Tan 2 nNpeaHa3HaveH Ans JOBOAKN NIE3BUS BPYYHYHO.

Ha atane 1 achcpekTnBHbIE, NPYBOAMMbIE ABUraTENEM abpa3vBHbIE OVCKM 3aTaunBatoT
3aTynuBLLEECS Ne3BU1e, CO3aBasi Ha HEM HOBbIE MOABOAbI K PEXYLLEN KpoMke noZ yrrom 20
rpagycoB C KaXKaoW CTOPOHbI. PUHMLLHAS JOBOAKA 1e3BMS BbINOSHSAETCSA Ha aTane 2.

OTan 1 cocTouT 13 ABYX OTAENBHbBIX TOYUIbHBIX Na30B. [lanee B 3TOM PyKOBOACTBE OHU
HasblBaloTCA NPaBbIM U NEBLIM Na3amu atana 1. 3tan 2 cocTouT BCEro U3 04HOro nasa, B KOTOPOM
ofHoBpeMeHHO obpabaTbiBatoTcs 06e CTOPOHbI Ne3Busl. B xofe 3aToukn ne3sust Ha atane 1 Bce
BpeMs Yepeayinte nasbl. ATM Bbl obecneunte T0, 4TO 06€ CTOpoHbI ByayT 06paboTaHbI
0[MHAKOBOE KOMMYECTBO pas.

3aTouka B ABa 3Tana AenaeT npoLecc no-Hactosiemy rubkum 1 adppekTmBHbIM. [Nonb3ysch aTown
TOunnKow, Bbl 0GHapyuTe, UTO 3aTauMBaeMble C €€ MOMOLLIbIO HOXU MOMYy4aloTCsl O4eHb OCTPbIMK,
NpyW 3TOM UX NE3BUST PEXYT YNCTO M AOJITO OCTAKTCS B XOPOLLEM COCTOSIHUM.

UCIMOJ1Ib3OBAHUE MOLEJN 220

BHumaHue! Nepen 3aToukon Bceraa TwaTenbHO ounLanTe HoxM. He npukacanTech K ne3suio
nanbLamy Ha NPOTSHKEHUW BCETO MPOLIECCa 3aTOHKU.

Monb3ysick 9TON TOUUNKoi, Bbl 0BHapyxuTe, 4TO OHa NMPUAAET HOXaM OCTPYIO U [ONTOBEYHYIO
pexyLLyto KpoMKy. Ha aTane 1 ne3sue Hoxa 3aTaumnBaeTcs ¢ 06enx CTopoH noa yrnom 20
rpagycoB. Ha aTane 2 cosgaeTcs BTopas hacka ¢ YyTb GOMnbLLKM YIIIOM, B peaynbTaTe Yero
nesBuve noryyaeT CTOVKYH0 ABYXdpaco4Hyto reomeTputo. [onb3ysck TOUUNKon, Bcerga
pacrionaraiite ee Tak, YTobbl Homepa 3Tanos (1 1 2) 6binu obpalLeHbl k Bam.

YcraHoBWTE TOUUMKY Ha CTON U AepXuTe ee NEeBON pykon. Bkniounte nutaHne ¢ noMoLLbo
BbIKMtouaTensi. MoMecTute GrivkaiiLLyto K pyKOsiTU YacTb NE3BUsI HOXa B NeBbIi na3 (pUCyHoK 1) n
3a pyKOSITb NPOTSIHUTE HOX K cebe, MPUCIOHSAS NEBYIO rpaHb Ne3BUS K NEBOW CTEHKe nasa.
Jle3Buve Ha NPOTSHXKEHUM BCE NPOTSXKKN Yepes nas [OMKHO conpukacaTbes ¢ BpaLLaoLLmMMes
TOYUNbHBLIM AnCKoM. [poTsarvBas HoX Yepes nas k cebe, NULLL cnerka HagaenyBanTe Ha Hero.
MpucnywmBaiTecs, YTobbl yOeamnTbCsl, 4TO NpK NPOTArMBaHUM Yepes na3 HOX BCe BPeMst
HaxoOmuTCH B KOHTaKTE C TOUUmbHBIM AnckoM. OfHa NpoTskKa AOIKHA 3aHMMaTb OKOMOo 5 cekyHA
npu 3aTouke ne3sus AnnHomn okono 15 cm. MpoTshkka Gonee ANMHHOTO HOXa AOIKHA 3aHUMaTb
YyTb GOrbLUE BPEMEHWN, MEHEE KOPOTKOIO — YyTb MEHKI11e

[
PucyHok 1. 3aTouka HOXa B NeBOM nasy PucyHok 2. Mepen nepexoAom k aTany 2
arana 1. nobGeiTeck NOSBNEHUSA 3ayCeHLEB Ha Bcewn

pexyLen Kpomke.

Pycckun — 4



HayHWTe 3aTo4Ky C NPOTAXKN HOXa Yepes NeBbl Nas, kak bbIno onncaHo paHee, 1 3atem
npofenaTe 3Ty e npoLedypy ¢ Ucnonb3oBaHnem npaeoro nasa arana 1. MNpoTarmeas HOX Yepes
npaBblii Na3 (pUcyHoK 3), NPUCMNOHSATE NpaByto rpaHb Ne3BuUst K NPpaBol CTeHKe nasa. Ecnv Baww Hox
He 6bINn CrMLWKOM TynbIM, Bbl 3ameTnTe, UTO ANs ero 3aTouku ByaeT 4oCTaTouHO 5 NpoTsiKek Yepes
oba nasa atana 1. Ecnu xe HOoX 04eHb TYMoN, TO AN AOCTUXKEHNS HY)XXHOTO pesynbTaTa MOXeT
noHapobuTbesa 4o 10 npoTskek Yepes oba nasa. Bcerga npoTarusaiite HOX k cebe — HU B koeM
crny4ae He B NPOTVBOMNOSIOXHOM HanpaeneHun! Mepea nepexofom Ko BTOPOMY aTany cneayet
y6eanTbCs, YTO Ha pexyLLe KpoMKe ne3Busi 06pa3oBanvcb Merkve 3ayceHLibl (OLLYLLAITCS Kak
HebonbLUas LLEepOoXoBaTOCTb C OAHON U3 CTOPOH NE3BUS).

Ha pucyHke 2 nokasaHo, kak Bbl MOxe NpoBepuTb Nessue Ha Hanuuve 3ayceHues. Ecnv nocneaHen
NPOTSHKKON GbiNla NPoTsixKa Yepes Npasbli Na3, TO MENKUe 3ayCceHLbl AoKHbI 06pa3oBaTbcs Ha
npaBoii CTOpoHe ne3susi. Ecriv Bl He oLyLiiaeTe 3ayceHLeB, CAenainTe eLle HeCKOMbKo
YepeaytoLLMXcsl NPOTshkek Yepea oba nasa, noka Ha Ne3Bun He NOSIBSATCS Merkue 3ayceHLbl (MHoraa
NX NosiBNeHus nerde fobutecst npu 6onee MeaneHHOM npoTarMBaHvm). Mocne aToro nepexoauTe K
aTany 2.

9TAI 2

Bbl MOXeTe BbIKIMIOUMTL NUTaHWE YCTPOCTBA, NMOCKOSbKY JOBOAKA NE3BYst HA BTOPOM aTarne
NPOU3BOANTCS BPYYHYH0. ECrin HoX Bbin 4OCTATOYHO XOPOLLIO 3aTOYEH Ha NpeablayLLeM aTane, Ans
[I0BOJKM Ha 3TOM 3Tare JoCTaTo4HO BCero 4-5 NpoTshkek Bnepea-Hasaz, no BCeMy Ne3BUto
(pvicyHOK 4). 3aTOYEHHBI HOX AOMMKEH pe3aTb Gymary poBHO 1 Nerko.

[Ins nonyyeHus HavnyyLwero pesynbTata NpoBOAUTE HOXOM Briepe-Ha3az no BCei ANUHE Nes3sus,
pacronaras ero CTporo nocepeuvHe rnasa u crierka Hagaenveasi Ha Hero. [pu crnvkom crnabom
HaXkaTnn MOXET NOHaZ0BbUTLCS GonbLUIee KONMYECTBO NPOTSKEK. YBEaUTeCh, YTO TOUMIIbHBIE ANUCKN
BpaLLalTCs MpU NPOTAMVBaHUM Ne3BUst MEXAY HUMW. He TounTe HOX CAINLLKOM CUMBbHO Ha 3TOM
aTane. B npouecce JOBOAKV NPOBEPSIITE OCTPOTY HOXa Ha Gymare. Ha rotoBom, oTLLnMdoBaHHOM
HOX€E He JOJITDKHO OLLYLLIAThCA HUKaKMX 3ayCeHLEB.

NOBTOPHAA 3ATOYKA HOXA

[1nsi NOBTOPHOW 3aTOYKN NPUTYMUBLLENOCS HOXa CreaynTe UHCTPYKLMSIM MO 3aTOYKe Ha aTarne 2.
Cpenainte 2-3 napbl NPOTsHKeK Brepea-Hasag, crierka Hagaenmeas Ha HoxX. NpucnyLluaniTech, YTobbl
y6eanTbCs, YTO W oBasbHbIE ANCKM BPALLAKTCSA B MPOLIECCe 3aToukU. MpoBepbTE OCTPOTY HOXA.
Ecnu Heobxoammo, Bbl MoxeTe caenaTb HECKOSbKO MPOTsKek Yepes nasbl atana 1 1 nocne atoro
BEPHYTLCS K IOBOAKE Ha aTane 2. Kak npaBurno, Ans Nepuoanyeckon 3aTo4ku NpuTynmBLIErocs B
XO[ie UCTOMNb30BaHMs HOXa AOCTaTO4HO dTana 2.

A \

PucyHok 3. 3aTouka HoXa B NpaBoM nasy PucyHok 4. [loBoaka Hoxa Ha aTane 2.
3Tana 1. 3aTauuBanTe HOX, NOOYEPEAHO 3aTtaumBaiiTe HOX Bnepea-
NpoTArvBas ero 4Yepes NneBbIi U NpaBbIi Nasbl Ha3ap, cnerka HaaaenuBas Ha Hero.
aTana 1.
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HOXU C 3YBYATbIM JIE3BUEM

Hoxw ¢ 3ybyaTbiM ne3smMemM MOXHO 3aTaqunBaTh B nasy atana 2 (pucyHok 5). NMomectute nessue B
LieHTp Na3a aTana 2 v cAenanTte M HeCcKobKO ABUXEHWI Bnepea-Ha3ag. MNposepbTe OCTPOTY U,
npu HeobxoamMmocTH, caenanTe ele 5 npoTshkek. Ecny HOX o4eHb TynoW, caenaiiTe no ase
ObICTpble NPOTSHKKM Yeped 0ba nasa atana 1 1 nocne aToro nepexoauTte k atany 2. BHUMAHUE!
He npotarveBante HOX Yepes nasbl NEPBOro arana MHOro pas, YTobbl HE CTOYUTL €ro 3yBUMKN.

C NOMOLLIbIO 3TOMN TOYMIKN MOXHO 3aTa4mBaTh Takke a3naTckue HOXW, MpuaaBast M yron 3aTo4Ku
20 rpagycoB™, ogHaKo AJ1si MONyYeHUs ONTUManbHOro pesyrnbTaTta Jlyylle 1UCNonb3oBaTe Moaenu
Toumnnok 15XV vnm 1520.

He TounTe C NOMOLLbIO 3TOW TOUMIIKM a3MaTCKne HOXMN C OAHOCTOPOHHE 3aTOYKON, TaKue Kak,
Hanpumep, Hoxu Kataba.

Ha aTtane 2 Hoxwu 3aTaunBaroTcs OAHOBPEMEHHO C ABYX CTOPOH, TaK YTO 3aTO4Ka HOXeN ¢
OAHOCTOPOHHE 3aTOYEeHHbIM Nie3BMeM Ha HEM HEBO3MOXKHa.

KEPAMMUYECKUE HOXW

OTa Tounnka He NOAXOAUT A 3aTOYKM KEpaMUYECKUX HOXEN.

HOXHWLIbI

OTa ToumMnka He NoaxoauT AN 3aTo4ku HoXHUL. Y Chef's Choice ecTb oTaenbHble MexaHudeckue/
PY4HbIE TOUMITKM, MpeaHa3HauYeHHbIe CrieLmnanbHO A 3aTOUKM HOXKHULL,.

NMPOBEPKA OCTPOTbI NNIE3BUA

YT06bI NPOBEPUTH, HACKOIBLKO OCTPLIM MOSYYMUIIOCh NE3BME, BO3bMUTE NUCT Gymaru, fepa ero
nepepn coboii 3a BepxHui yron. Cobniogas OCTOPOXHOCTb, NMocTapaniTeck oTpesaTh OT nucTa
KyCOYeK, caenaeB Hafpes kak MOXHO 6rvke k Bawwmm nanbuam (HO He CIIMLWIKOM 6rmnsko, YToObl He
nopesatbcsi). Kak BapuaHT, Bbl MOXeTe npoTecTMpoBaTh OCTPOTY Ne3sust Ha nomuaope. OcTpbIn
HOX [JOJXEH paspesaTb NOMUAOP YMCTO U 6e3 0COBbLIX YCUMUIA.

yXoa v O6CIY>KUBAHUE

*  HapyHble MOBEPXHOCTU MOXHO OYMULLATL BIIAKHOW TKAHLIO

*  Bpewmsi OT BpeMeHU BLITPSIXMBAITE 13 TOYMIKM METANTIUYECKYIO Mbiflb,
nepeBepHyB ee, HanpuUMep, Haz, raseToi U Crierka nocTyyas Mo He

* B npouecce ncronb3oBaHus 1 06CIyXUBaHNS STON TOUUITKU HE HYXXHbI HUKaKue
CMa304Hble BELLECTBa Uv Apyrvie XUaKocTu

PucyHok 5. 3y64atbii HOX B na3sy artana 2.

The Legacy Companies
Weston, FL 33331 U.S.A.
Consumer Support 1-800-342-3255

WsrotosneHo B CLUA www.mastermarkbrands.fi chefschoice.com
Chef'sChoice n Edgecraft sBnstotcsa 3apervctpvpoBaHHbIMM TOBapHbIMK 3Hakamu. V13aenuve 3alumileHo oqHUM
UMW HECKOITbKMMU NaTeHTamm.
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