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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Sakerhetsforeskrifter som ska iakttas vid anvandningen av elektriska apparater:

. Las alla anvisningar.

. Sank aldrig ned apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

Rengoér omsorgsfullt de knivar som ska slipas fore slipningen.

. Dra ur sladden nar du haller paus, rengor slipen eller byter ut delar.

. Vidror inte apparatens rorliga delar.

. Anvand inte apparaten, om elsladden ar trasig, apparaten ar sonder eller
har ett funktionsfel eller har tappats eller skadats.

. Sand en defekt apparat till aterforsaljaren eller importéren for bedémning

och reparation av felet. En trasig elledning ska alltid bytas ut av en

yrkeskunnig elmontor.

OURAWN

~
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7. Man ska anvanda en polariserad kontakt av ratt typ i apparatens
elanslutning. Kontakten ska passa i uttaget. Att byta kontakt och uttag
ankommer pa en auktoriserad elmontor.

8. Anvand inte nagon tillaggsutrustning, som EdgeCraft inte har
rekommenderat eller salt. Att anvanda utrustningen kan orsaka eldsvada,
elektriska stotar eller olyckor.

9. Chef'sChoice ® modell 320 ar avsedd for att slipa kdksknivar, fallknivar och
de flesta sportknivar. Apparaten far inte anvandas for att slipa saxar, yxblad
eller nagra som helst knivblad, som inte kan réra sig fritt i slipskarorna.

10.  Elsladden far inte vara inom apparatens anvandningsomrade eller vara i
kontakt med heta ytor.

11.  Placera apparaten pa en stadig och jamn yta nar den ska anvandas.

12.  Varning: De slipade knivarna ar forvanansvart vassa! Hantera knivarna
forsiktigt och akta dig for att skara dina hander. Forvara knivarna pa ett
sakert stalle.

13.  Apparaten ar avsedd endast for inomhusbruk.

14.  Se ill att barn inte kommer at att hantera knivar som ska slipas eller har
slipats.

15.  Anvand inte vatten, honingsolja eller andra vatskor eller smérjmedel vid
slipningen.

16.  Apparaten ar avsedd for kravande hushallsbruk.

FORVARA DESSA ANVISNINGAR
OMSORGSFULLT.
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BESKRIVNING OCH ANVANDNING AV
CHEF’'SCHOICE ® DIAMOND HONE® MODELL 320

Apparaten lampar sig for slipning av raka och tandade knivseggar. Apparaten har tva
slipningsstallen, av vilka den ena har 100 % diamantskivor och den andra synnerligen fina
honingsskivor.

Vid slipning och honing drar noggranna guider for eggen och slipskivor med konisk yta, som foljer
eggens form, férsorg om att slipvinkeln &r korrekt. Slipvinkeln ar aningen mindre i steg 1 an i steg 2.

De diamantbelagda koniska skivorna i steg 1 skapar mikrospar och en avfasad yta pa eggens bada
ytor.

Polerskivorna i steg 2 polerar de avfasade ytorna, bildar en mikrofasett och direkt pa eggarna ett
synnerligen tunt och rakt skar.

Denna tvastegsslipning ger knivarna ett skar som haller lange, &r tunt och noggrant avfasat.
Slipningen sliter mycket litet pa knivens skar. Omslipning goérs i allmanhet bara i skarorna i steg 2.

Apparaten har ett rengoringsredskap for skivorna i steg 2 for reng6éring av smuts och slipavfall som
samlats pa polerskivornas ytor.

Att rengdra knivarna fore slipning hjalper att halla skivorna lIange rena och minska deras behov av
underhall och rengdring.

Det ar ndédvandigt att rengdra skivorna nar slutresultat blir ansenligt samre.
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Bada slipskarorna har guidefjadrar ovanfér skivorna, som haller den egg som ska slipas ordentligt
fast i precisionsguiderna.

Kniven dras under slipningen turvis genom den vanstra och hogra skaran. | allménhet racker det med
ett eller tva drag i skarorna (se noggranna anvisningar i styckena i denna manual). Anvand alltid
slipapparaten fran framsidan. Hall eggen i horisontellt Iage och skjut in eggens hal mellan plastfjadern
och guideytan. Nar du hor och k&nner att eggen har kontakt med slip- eller polerskivan, dra eggen
fran halen till spetsen mot dig sjélv med jamn hastighet.

Dra eggen sammanhangande genom skivorna, stanna inte upp mitt i rérelsen. Hastigheten ska
vara ca 5 s/sliprorelse. Tiden varierar enligt eggens langd.

Anvand aldrig apparaten fran baksidan.

Tryck inte ned eggen alltfor kraftigt. Kraftigt tryck okar inte slipningseffekten.

Pa bild 1 syns funktionsdelarna i de olika slipningsstegen:

Steg 2

Steg 1 Handtag \

AN

Hal

Bolster

Mode! 320 \

ChefsChcic® \
vet Knivens spets

Bild 1 M320 diamantskarslip. Bild 2 Typisk kokskniv.

Skar

Svenska — 5




SLIPNING AV KNIVAR MED RAK EGG

SLIPNINGEN

Placera innan du kopplar pa strommen kniven latt i skaran i steg 1 mellan den vanstra
vinkelguiden och fjadern. Vrid inte pa kniven. (se Bild 3).

Tryck ned eggen tills du kanner att den vidrér diamantskivan. Dra mot dig sjalv och lyft skaftet en
aning uppat nar eggens spets narmar sig, du kan da kanna trycket fran fiadern. Ta bort kniven och
tryck pa strombrytaren.

Brytarens réda kontrollampa anger att apparaten har strom.

Steg 1: Om du slipar en rakeggad kniv forsta gangen, borja med steg 1. Dra kniven en gang genom
den véanstra skaran (Bild 3) mellan den vanstra vinkelguiden och fiadern. Dra kniven mot dig sjalv
och tryck samtidigt ned den i skaran sa mycket att du hor att eggen ar i kontakt med den
diamanbelagda skivan. Tryck in eggen i apparaten sa nara knivens bolster eller skaft som mdjligt.
Om eggen ar krokt, lyft skaftet en aning nar spetsen narmar sig, sa att &ven knivens spetsdel blir
slipad. Slipa eggen langs hela dess langd. Sliptiden for en 20 centimeters egg &r ca 5 sekunder.
Sliptiden for eggar som ar kortare an sa ar 2 — 3 sekunder och for langre ca 6 sekunder. Dra ocksa
eggen genom den hdgra skaran, sa att bada flatsidorna blir slipade symmetriskt.

Obs: Nar du placerar eggen i skaran, dra samtidigt mot dig sjélv, skuffa aldrig eggen i motsatt
riktning. Tryck inte ned eggen alltfor kraftigt under slipningen, eftersom kraftigt tryck inte paskyndar
slipningen.

Férsakra dig om att slipningen blir enhetlig Iangs eggens hela langd genom att satta eggen i skaran
sa nara skaftets bolster eller skaftet som méjligt och dra med jamn hastighet tills hela eggen
kommer ut ur skaran.

Pa grund av de symmetriska avfasningarna ska eggen dras turvis och lika manga ganger genom
den vanstra och hogra skaran. Normalt &r ett eller tva turvisa drag genom den vanstra och hégra
skaran ett tillrackligt antal.

Bild 3 Steg 1: Insattning av eggen mellan guide och Bild 4 Inséattning av eggen i rétt skara
fjader. Dra eggen turvis i den vanstra och hogra
skaran.
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Kontrollera fore den fortsatta behandlingen att det finns en gradkant pa andra sidan av skaret (Bild
5). Dra med pekfingret forsiktigt tvars dver eggen (inte langs med eggen!). Om du gjorde den sista
slipningen i ratt skara, finns det grad bara pa skarets hogra sida. Graden kdnns som en strav och
bojd fortsattning pa skaret och den motsatta sidan ar helt slat. Om eggen har gradkant langs hela sin
langd, gor ytterligare bearbetning i steg 2.

Om du inte kdnner nagon grad, dra fére den fortsatta bearbetningen en extra slipningsgang i den
vanstra och hogra skaran. En langsammare draghastighet an normailt hjlper att bilda grad.
Kontrollera annu en gang att skéret har en gradkant, eftersom uppkomsten av grad ar en nédvandig
forutsattning for bearbetningen i steg 2.

Slipning av mycket slda knivar kréver extra slipningsgangar fore den ytterligare bearbetningen i det
andra steget.

Steg 2: Normalt racker det med ett eller tva turvisa drag for att gora ett rakknivsvasst skar. Gér med
enhetlig hastighet turvisa drag genom den vanstra och hdgra skaran (Bild 6). Anvand samma
hastighet som i steg 1.

Med extra bearbetningsganger far man den skarpa och noggrannhet i eggen som kravs for
tillredning av gourmetmat. En egg som passar bast for att skara fiberhaltiga matvaror kraver farre
slutbearbetningsganger.

BASTA MOJLIGA KNIVSEGG

KNIV FOR TILLREDNING AV GOURMETMAT:

Om exempelvis frukter och gronsaker maste ha en helt jamn och felfri snittyta, maste man i steg 2
gora extra bearbetningar pa eggen. Tre eller flera extra drag genom turvis den vanstra och hogra
skaran gor en kniv till ett optimalt noggrant redskap for en gourmetkock (Bild 7).

Omslipning av en sadan kniv gors endast i skarorna i steg 2.

Bild 5 Eggen maste ha en tydligt urskiljbar gradkant Bild 6 Inséattning av eggen i den vénstra skaran i
fore den ytterligare bearbetningen i steg 2. Prova steg 2. Dra eggen turvis genom den véanstra och
gradkanten genom att forsiktigt dra pekfingret tvars hogra skaran.

over skaret.
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Om det ar lang tid mellan slipningarna, kan du paskynda slipningen genom att forst dra eggen en
gang genom den hdgra och vanstra skaran i steg 1 och forst darefter utféra
slutbearbetningsatgarderna i steg 2. | slipningen avidgsnas en mycket liten mangd eggmaterial och
resultatet ar en synnerligen vass kniv.

KNIVAR FOR VILT- OCH FISKRATTER SAMT FIBERHALTIGA RAMATERIAL:

Det rekommenderas att knivar som anvands for att skara fiberhaltiga ramaterial slipas i
skarorna i steg 1 och att ytterligare bearbetning gérs genom att dra bara en gang genom den
vanstra och hogra skéran i steg 2. Denna slipmetod Iamnar en yta med mikrospar nara
avfasningen (Bild 8) for att underlatta skarningen av fiberhaltigt material. En sadan kant slipas
forst i steg 1, tills eggen har en gradkant Iangs hela sin Iangd. Eggen slutbearbetas i steg 2
genom att dra bara en gang genom den vanstra och hogra skaran.

Vid omslipning gér man forst en gradkant pa eggen langs hela dess langd och darefter gor
man slutbearbetning genom att dra en gang genom den vanstra och hogra skaran i steg 2.

SLIPNING AV SAGTANDADE KNIVAR:

Chef'sChoice modell 320 Iampar sig for slipning av sagtandade knivar av alla typer. |
slipningen anvands bara skarorna i steg 2 (Bild 9), som slipar tanderna och bildar mikroeggar
pa téndernas kant.

Normalt ar fem eller tio turvisa drag genom den vanstra och hogra skaran i steg 2 ett tillrackligt
antal. Mycket sl6a eggar kraver flera drag. Om avfasningen pa eggen ar skadad, gor da ett
snabbt drag genom den vanstra och hdgra skaran i steg 1. Ett strre antal slipningsganger
avlagsnar mer metall fran eggen an slipningen av tanderna kraver.

Eftersom en tandad kant till sin struktur paminner om ett sagblad, kénns kanterna aldrig sa
vassa som skaret pa en slat knivsegg.

En sagtandad kniv Iampar sig i synnerhet for att skara matvaror med hard och krispig yta.

Bild 7 Skéret pa en kniv som anvénds for tillredning av  Bild 8 Mikrosparen néra kanten ar till hjélp nar man
gourmetratter har en polerad avfasningsyta. skar fiberhaltiga matvaror.
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RENGORING AV SKIVORNA | STEG 2

ChefsChoice 320-apparaten har en inbyggd renare for skivorna i steg 2. Pa skivornas yta bildas det
med tiden fett eller slipavfall. Funktionen startas med en brytare i vanstra nedre hérnet pa baksidan av
apparaten (Bild 10).

Koppla pa strommen till apparaten, tryck spaken till hoger eller vanster och hall den 3 sekunder pa
stallet. Tryck spaken at motsatt hall och hall den 3 sekunder pa stallet. Pa sa satt rengdr och
istandsatter du sidorna pa bada skivorna.

Eftersom den har rengéringen/underhallsatgarden avlidgsnar material fran skivans yta, ska man
anvanda funktionen bara da skivornas effekt i steg 2 klart har minskat och det krédver manga drag
genom skivorna att uppna rakknivsskarpa.

En mycket stor forlust av material kréver utbyte av skivorna och apparaten ska sandas till importéren
eller tillverkarens fabrik.

Skivornas rengéringsintervall kan férlangas med hjalp av omsorgsfull forhandsrengdring av knivarna,
da behdvs det underhall och rengdring bara en gang om aret eller mer sallan.

OMSLIPNING (SE AVEN DE TIDIGARE AVSNITTEN)

Omslipning av raka eggar gors normalt i skarorna i steg 2. Om eggen inte blir tillrackligt vass,
gor 1 — 2 drag i vardera skaran i steg 1, tills du tydligt kan kanna en gradkant pa eggen.
Slutbearbeta med 1 — 2 drag genom skarorna i steg 2.

Omslipning av sagtandade knivseggar (se anvisningarna ovan)

ChefsCheice

Bild 9 Slipa sagtandade knivar bara i skarorna i steg 2.  Bild 10 Skarorna i steg kan rengéras
alltemellanat. Undvik rengoring alltfor ofta.
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TILLAGGSANVISNINGAR OCH REKOMMENDATIONER

-

Rengor knivarna ordentligt fore slipningen.

Tryck bara latt ned eggen nar du slipar — bara sa mycket att eggen &r i kontakt med skivorna under
hela slipningen.

Dra eggarna med rekommenderad och jamn hastighet langs hela deras langd genom skarorna.
Stoppa aldrig rorelsen nar eggarna ar i kontakt med slipskivorna.

Dra eggen turvis i den hdgra och vanstra skaran. Bara vissa japanska specialknivar slipas primart
bara pa ena sidan.

Eggen pa den kniv som vassas halls i bordsskivans riktning. For slipningen av spetsen eller den
bojda delen lyfts skaftet upp en aning i dragets slutskede genom att folja krokningens form.

Man Chef'sChoice 320-apparaten kan du slipa mycket nara skaftets bolster eller skaftet. Detta ar
till ansenlig férdel, om eggen pa en kockkniv som anvands for nagot sarskilt andamal ska slipas
langs hela dess langd.

Lar dig kdnna igen, om eggen har en klart urskiljpar gradkant, eftersom du utgédende fran den kan
beddéma nar eggen ar tillrackligt slipad i steg 1 och samtidigt undvika arr slipa fér mycket.

Préva eggens skarpa genom att skéra en tomat eller ett papper.
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NORMALA UNDERHALLSATGARDER

De rorliga delarna, motorn, lagren eller slipytorna kraver inte nagon smaérjning. Man behdéver inte
tilifoga vatten pa skivorna under slipningen.

Man torkar allt emellanat slipapparaten ren pa utsidan med en fuktig duk.
Anvand inte I6sande eller slipande rengéringsmedel.

Du kan en gang om aret eller vid behov avlagsna fran maskinens innandéme det metalldamm som
uppstar vid slipningen.

Ta for rengdringen bort den lilla luckan (Bild 11). Rengdr med hushallspapper eller tandborste de
metallpartiklar som fastnat pa magneten pa luckans insida. Du kan ocksa skaka ut det metalldamm
som samlats i innandémet innan du satter locket tillbaka pa sin plats.

Fast efter rengéringen locket med magneten omsorgsfullt pa plats.

SERVICETJANSTER

Kontakta apparatens importor eller aterforsaljare, av vilken du kan fa narmare uppgifter om
underhalls- och reparationsatgarder under garantitiden eller efter garantin.

Bild 11 Rengdringsluckan.
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The Legacy Companies
825 Southwood Road, Avondale, PA 19311 U.S.A.
Consumer Support 1-800-342-3255

Assembled in the U.S.A. chefschoice.com
Importér i Finland: Mastermark Brands Oy www.mastermarkbrands.

Denna produkt kan lyda under ett eller flera pa produkten antecknade EdgeCrafts patent och/eller ansokta patent.

Conforms to UL Std. 982 Certified to CAN/CSA Std. C22.2 No. 64

Certified to EN 60335-1, EN 60335-2, EN 55014-1+A1, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3 © The Legacy Companies 2020

c20 E/FI/EE C328200
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ChefsCheice.

QNEKTPUYECKAA TOUYMNKA ONSA HOXEWN

320 |3nekTpuyeck

MEPEQ UCMONBb30OBAHVMEM YCTPOWCTBA MPOYNUTANTE 3TO
PYKOBOOCTBO.
M3NOXEHHBLIE B HEM MHCTPYKUWUW MOMOTYT
MONb30OBATLCHA YCTPONCTBOM MPABUIbBHO U 3ODPEKTUBHO.

© 2020 The Legacy Companies




BAXHbIE MHCTPYKUWUU IO
BE3OIMNACHOCTHU

MHCTpykumm no 6e3onacHocTu, KoTopble Heobxoaumo cobntogath npu
NCMONb30BaHWN 3NEKTPUYECKUX MPUBOPOB:

1. BHMMaTenbHO npounTanTe BCE NHCTPYKLMN.

2. Hw B koeMm criyyae He norpyxavite yCTPOMUCTBO B BOA4Y WUIu Apyrue
KUOKOCTH.

3. MNepep 3aTo4KOM TLATENBHO OYMLLIANTE 3aTaymMBaeMble NIE3BUS.

4. OTcoeguHANTe YCTPOMCTBO OT ANEKTPUYECKON CETU, KOraa OHO He
MCMONb3yeTCs, a Takke BO BPEMS YACTKM U 3aMeHbl AeTarnen.

5. He npvkacanTtech K NOABWKHBIM HYaCTsIM YCTPOUCTBA.

6. He nonb3ynteck yCTPOMCTBOM, €CMM €ro NPOBO NMUTAHUSA MOBPEXAEH

WINN eCnin caMo YCTPOWCTBO Nagano, NOBPEXAEHO UM HaxoauTcs B
HEenCcnpPaBHOM COCTOSIHUM.
[nsa oLeHKN HeMCNPaBHOCTN U peMOHTa obpaTuTech K NpoaasLy Unu
MMMOPTEPY YCTPOMCTBA. 3aMeHa NoBpeXaeHHOro NpoBo4a NUTaHms
OOIMKHA NPOU3BOANTLCHA NPOECCMOHANbHBIM 3NIEKTPOMOHTaXXHUKOM.

7. [na nogkmtoYeHns yCTPOMCTBA K 3NEKTPOCETU AOIMKHA UCMONb30BaTbCs

BUIKa NMpaBUIibHOro Tuna. Bunka gormkHa ObITb COBMECTMMA C pO3eTKOIZ.

3ameHa BUIKM 1N po3eTKU JOIMKHA BbINOSHATLCS
KBanMULMpoBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.

8. He ncnonb3ywte 4ONOMHUTENBHBIE YCTPOWCTBA, HE PEKOMEHAOBAHHbIE
mnn He npogaHHble EdgeCraft. icnonb3aoBaHne nogobHbIX YCTPONCTB
MOXET MPVBECTU K NOXKapy, MOPaXKEHMIO 3NEKTPUYECKM TOKOM UM
HecyacTHOMY Criyyato.
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9. Mogenb ChefsChoice ® 320 npegHasHa4eHa Ans 3aTOYKU KYXOHHbIX,
CKNaaHbIX 1 B60MbLUMHCTBA CMOPTUBHBIX M MOXOAHBLIX HOXeEN. C
MOMOLLbIO 3TOrO YCTPOMCTBA HENb3si 3aTaunBaTh HOXHULLbI, NE3BUS
TOMOPOB 1 Ntobble Apyrve ne3sBus, KOTOpble HEe MOMELLATCH B
TOUUMbHbIE Na3bl Y HE MOryT CBOOOAHO ABUraThbCs B HUX.

10.  3OnekTpuyecKMin NPOBOA He OOSMKEH HaxoaMTbCs B paboyen 3oHe
YCTPONCTBA U COMPUKAcaTbCsl C FOPSIHUMM MOBEPXHOCTSIMM.

11.  Bo Bpemsi nCnonb30BaHUs pacrnonaramTe YyCTPONCTBO Ha
YCTONYMBOW N POBHOW NMOBEPXHOCTW.

12.  TNpegynpexaeHune: 3aTO4EeHHbIE HOXWN YpEe3BblYaiHO OCTpPbI!
ObpaluanTech C HOXXaMu OCTOPOXKHO, OCTEpEerasiCb Nope3oB. XpaHuTe
HOXM B 6e3onacHoOM mecTe.

13.  YcTpomncTBO nNpegHasHayYeHo A58 UCMONb30BaHUSA TOMNbKO BHYTPK
NMOMELLEHNIA.

14. To3aboTbTecb O TOM, YTOObI 3aTa4MBaeMble U 3aTOYEHHbIE HOXN
He nonanv B pyku AeTemn.

15.  He ucnonb3ynTe B Nnpouecce 3aTO4KN BOAY, XOHMHIOBOE Macrio MUiu
ApYrue XXnakocTu 1 CMa3ouHble BeLLecTBa.

16.  YcTpoKcTBO npeaHasHayeHo AN AOMaLUHEro UCMOoSb30BaHUS.

COXPAHUTE 3TH
UHCTPYKLUMN.

Pycckun — 3



CHEF’SCHOICE ® DIAMOND HONE® ONMUCAHUE
N UCNOJIb3OBAHUE MOLEJIN 320

3T0 YCTPOMCTBO NpefHa3HaYeHO A 3aTO4KN HOXEN C NPsiMbIMU 1 3yBuaTbiMu nessusmu. B yctpoiictee
MMeeTCs ABa TOUNIbHBIX CNOTa, B OAHOM U3 KOTOpbIX CTOAT 100 % anmasHble abpa3vBHble ANCKK, a B
[IPYrOM — XOHUHroBarbHble AUCKU C O4EHb MEMNKO3EPHUCTO MOBEPXHOCTHHO.

B npouecce 3aTO4KN 1 XOHUHIOBaHWS NPaBUbHbINA Yron o6ecneYnBaeTCst TOYHbIMU HanpaBnsoLLMM
NOBEPXHOCTSIMU 1 aBpasvBHBIMU AVCKaMMU, KOHUYECKasi TOBEPXHOCTb KOTOPbIX MOBTOPSIET (hOPMY NE3BUSI.
Ha aTane 1 yron 3aTo4ku YyTb MeHbLUE, YEM Ha 3Tane 2.

Ha atane 1 koHu4eckue abpa3nBHbIE ANCKM C anMasHbiM MOKPLITUEM CO3AAOT Ha 0BENX MOBEPXHOCTSX
1e3BUS MUKPOGOPO3AKM U hacku.

Ha aTane 2 wnundosarnbHble AWCKU NONUPYIOT hackut U hOPMUPYIOT MUKPOMOABOA, CO3AaBasi Ha NPsiMbIX
1E3BUSIX O4EHD NMPSIMYIO 11 OCTPYHO PEXYLLYHO KPOMKY.

Takas AByxaTanHas 3aTouka NPUAAET HOXaM OCTPYH M JONTOBEYHYHO PEXKYLLYIO KPOMKY C TOYHO
chopMmMpOBaHHOI reoMeTpuel NoABOAOB. MNpu 3aTOUKE PEXYLLME FPAHN HOXA CTaYMBAKOTCS O4EHb Maro.
MoBTOpHas 3aTou4ka NPOM3BOAUTCS, Kak NPaBUIIO, NULLL B TOYUIBHbIX Nasax atana 2.

YCTPONCTBO OCHALLEHO MEXAHU3MOM OYUCTKM NOMMPOBAIIbHBLIX AUCKOB 3Tana 2 oT rpsisv U WM oBarnsHoM
MbIIX, CKOMMBLUUXCS Ha UX MOBEPXHOCTSIX.

TlwaTenbHas o4McTKa HOXKEN Nepes 3aTO4KON MOMOXET COXPaHUTL AUCKU YUCTLIMU Ha NPOTSHXKEHUU [OMNTOro
BPEMEHW U CHU3UTb HEOBXOAMMOCTb B UX YUCTKE W BOCCTAHOBMEHUM.

OumncTka AUMCKOB HEOBXOAMMA B CUTYaLWK, KOTAa KOHEYHbI Pe3ynbTaT SIBHO yXyALWMUCS.

B 060ux TOUMnbHbIX CNoTax, Hag abpasvBHbIMY AVICKAMU, UMEKOTCS HaNpaBrsioLLMe NPYXWHbI, KOTopble
MMOTHO NPUXVUMAKOT 3aTa4YnBaEMOeE Ne3Bure K HaNPaBISoLLMM NOBEPXHOCTSIM, 0GecneYnBatoLLM ero
TOYHOE MOMNOXEHNE.

B npouecce 3aTO4KM HOX NPOTSAMMBAETCS NOOHEPEHO YEPE3 NEBLIN M NPaBblii Nasbl TOUUIIBHOTO croTa.
OBbI4HO 4OCTATOMHO OAHOM UMK ABYX NPOTSHKEK Yepe3 06a nasa (CM. NoApoGHbIE UHCTPYKLMK,
NpUBEAEHHbIE B 3TOM PYKOBOACTBE HUXKE). [Monb3yiTeck TOYUNKOW, BCErAa pacnonarasi ee nuuesoi
CTOpOHOW Kk ceGe. [lepxa ne3sue B ropu3oHTanbHOM NOMOXEHUUN, BCTaBbTE Ero NATKON, GrivikaiLuei k
PYKOSITU YaCTbto, B Na3 MEXAY NNacTUKOBOW NPY>KMHOW U HaNpaBnsioLLel NOBEPXHOCTbLIO. YCrbilas 1
NoYyBCTBOBAB COMPUKOCHOBEHWE NE3BUS C TOUUIBHBIM UK LLNUEOBASbHBIM AYCKOM, C paBHOMEPHOW
CKOPOCTbHO NMPOTSIHUTE Er0 Yepes Nna3 Mo BCe ANVHE, OT PYKOSTU [0 OCTPHS.

MpoTsruBaiiTe nessue 6e3 0CTAHOBOK, He NpepbiBas ABWKeHWe. CKOPOCTb AoMmKHa ObITb TaKoi, 4TOGLI
NpOTsXKa MO BCEN ANMHe Ne3Bus 3aHMMarna nopsigka 5 cekyHz,. Bpems npoTsikki 3aBUCUT OT AnWHbI NE3BUS.
Hw B koem crnyyae He UCTONb3YTE YCTPOWCTBO C €ro 3a[He CTOPOHbI, BCeraa pacronaranTte ero nepeaHeit
CTOpPOHOW Kk cebe.

He HapgaBnuBaiTe Ha nNe3sue CrnLWKOM cunbHO. CUNbHOE AaBNEHUE He NOBbILLAET 3HHEKTUBHOCTb
3aTOYKY.

Ha pucyHke 1 nokasaHbl paboyre YacTu TOYMIbHbIX CIIOTOB:

MpyxuHa PyKOﬂTb\
4 \

ATtan 2
dran1

BonbcTep
\
Model 320 Marka
ChefsChoic \ PexyLuan kpomka
e OcTtpue HOXa

PucyHok 1. Tounnka M320 ¢ anmasHbiMu PucyHoK 2. TUNUYHBIN KYXOHHbIW HOX.
abpa3vBHbLIMU AUCKAMU.
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3ATOYKA HOXEW C NPAMbIMU NE3BUAMU

NMEPBAA 3ATOYKA

FepenBrmoserven nTarns akkypaTHO BCTaBbTe NE3BUE HOXa B NIEBbIV Na3, Mexay
HanpaBnsoLLEe MOBEPXHOCTBLIO U NPYXMHOM 3Tana 1. He nepernbaiiTte HOX (CM. pUCYHOK 3).
HapaBute Ha nessue, Noka He NOYyBCTBYETE, YTO OHO COMPUKOCHYNOCH C anMasHbIM JUCKOM.
MpoTaHuTe HOX K cebe, crnerka NpPUNoAHNMasi ero pyKosiTb Mo Mepe NPUBNIMKEHNS K OCTPUIO — Npu
3TOM Bbl CMOXETE NOYYBCTBOBATb MPUXUMHOE YCUNUE NPYXMHBI. VI3BNekuTe HOX 13 nasa u
BKITOUUTE NuTaHne. [Npu BKIKOYEHUN NMUTaHUS 3aropuUTCs CBETOBOWM MHAMKATOP BbIKMKOYaTENS.

Aran 1: Ecnu Bbl 3aTaunBaeTe HOX € NpsiMbIM fie3BUEM NepBbIi pa3, HayHuTe ¢ atana 1.
MpoTsSHUTE HOX OAWH pa3 Yepes NeBbii Na3 (PUCYHOK 3), Mexay NeBo HanpaBnstoLLen
MOBEPXHOCTHLIO U NPUXUMHON NPYXUHOW. [poTsarveainTe Hox Ha cebsi, crerka Haaaesnveas Ha Hero
Tak, YToObl Bbl Cribilanu, YTo ero ne3eme ConpukacaeTcs ¢ anMasHblM abpasvBHLIM AUCKOM.
BcraBnsiite nessue B TOUUMbHDBIN Na3 YacTbio, PACMONOXEHHON Kak MOXHO Grnvxe k Gonbctepy
nnm pykositTu. Ecnn nessvie nmeeT M3orHyTyto hopmy, MPUNOAHUMANTE PyKOSATb N0 Mepe
NPUGNVXEHMSI K OCTPUID, YTOGHI M OHO OKa3arnoch 3aTOYEHHbIM. 3aTauvMBanTe HOX NO BCEW AnvHe
nessusi. Bpems npoTsxkn 20-CaHTUMETPOBOTO NE3BUS Yepes TOUUNbHbBIN Nas AOMKHO COCTaBNSATh
oK. 5 cekyHa. MpoTsikka Gornee KOPOTKMX NE3BUIA OIMKHA 3aHUMaTb 2-3 CekyH/bl, 6ornee AnMHHbIX
— oK. 6 cekyHp,. 3aTem NpOTSHWTE ne3Bue Yepes Npaebli Nas, YTobbl 06e CTOPOHbI Ne3Bunst Obinn
3aTOYEHbI CMMETPUYHO.

MpumeyaHue: BctaBnsas nes3swe B nas, NnpoTarvsaiiTe ero k cebe — HU B KOEM Cryyae He TonkawnTe
ero ot cebsl, B NPOTUBOMONOXHYK CTOPOHY. Bo BpeMsi 3aTOUkM He AaBuTe Ha J1e3BME CRIULLKOM
CUIbHO, MOCKOMbKY U3NULLHEE AaBneHNe He YCKOpSieT NpoLecc.

ObecneybTe eanHOOOPa3HyHo 3aTOYKy NE3BMS N0 BCEW ANIVHE, BCTaBMNSIS €70 B TOYMSIbHBIN Na3
YacTbio, PACMONOXKEHHOW Kak MOXHO Brimxe K 6onbCcTepy unm pykosiTu, 1 NpoTarveas ero ¢
pPaBHOMEPHOI CKOPOCTLIO 40 CaMOro BbIxoAa M3 nasa.

UTo6bl NoaBoAb! K pexyLLei KpOMKe NOMy4Uncs CUMMETPUYHBIMU, YepeayinTe NPOTSXKKN Yepes
NEeBblA ¥ NpaBbIi Nasbl Tak, YTOObI UX KONUYECTBO GbINO OANHAKOBLIM. OBbLIYHO A5 3aTOYKM
[0CTaTOYHO OAHOM MM ABYX YepeayoLLMXCSA NPOTSHKEK Yepes NeBbIN U NpaBbli Nasbl.

PucyHok 3. 3tan 1: BctaBbTe nessue mexay PucyHok 4. lleaBue, BcTaBneHHoe B NpaBblii Nas.
HanpaBnsoLein NOBePXHOCTLIO U MPYXUHON.

MooyepeaHO NPOTAHUTE Ne3BUE Yepes NeBbIi U

npaBblii Nasbl.
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Mepen npopomkeHNeM 3aTO4KM NpoBepbTe, 0O6pasoBanvCh NN HA OAHON U3 CTOPOH PeXyLLe KPOMKU
3ayceHLbl (PUCYHOK 5). [Insi 3TOro 0CTOPOXHO NPOBEANTE yKa3aTerbHbIM NasbLem nonepek ne3sus (He
Boonb!). Ecnn nocneaHtoto npoTspkky Bbl caenany Yepes npasbii a3, TO 3ayCeHLibl AOIMKHbBI BbITb TOMBKO
Ha NpaBoVi CTOPOHE peXxyLLEen KPOMKN. 3ayCeHLibl OLLYLLIAIOTCS Kak rpybble, 3arHyTble B OfHY CTOPOHY
BbICTYMbI HA PEXYLLIEN KPOMKE, NPV 3TOM Apyrasi CTOPOHa OCTaeTCs COBEPLLEHHO rmaakoit. Ecnu 3ayceHupl
obpasoBanvck No Bcew ANMHe Ne3Busi™, nepexoauTe K aTany 3aTouku 2.

Ecnu Bbl He oLyLlaeTe 3ayceHLUeB, caenaiiTe no 0AHOM A0MOSTHUTENBHON NPOTSKKE Yepes NesbIn 1
npaBblii Nasbl NEPBOro TOUMILHOTO crioTa. OBpa3oBaHuMio 3ayCEHLIEB CNOCOBCTBYET CHUXKEHUE CKOPOCTU
NpoTsHKKW. [pOBEPLTE eLle pas, YTo Ha PexyLLEen KpOMKe 06pasoBanviCb 3ayCeHLbl, MOCKOMbKY UX™
Hanm4me HeobXoaMMO ANIs NMepexoaa K aTary 3aToqku 2.

I'IpM 3aTO4Ke O4YeHb TYMbIX HoXew nepen nepexonom KO BTOPOMY 3Tany MOXeT FIOHa,EI,OGVITbCﬂ HECKOITbKO
AONONHUTENbHbIX NPOTAXEK Ha 3Tane 1.

3ran 2: O6bI4YHO ANst (HOPMUPOBAHUS OCTPOM Kak BpuUTBa pexxyLLei KPOMKI JOCTAaTOMHO OAHON UK ABYX
YepeayrLLMXcs NPOTsHKeK Yepes TounsbHble nasbl. NooyepeHO NPOTAHWUTE HOX C OAMHAKOBOW CKOPOCTHIO
Yepes NeBbIV 1 NpaBblii nasbl (pUcyHok 6). MpoTsrieariTe NessBue ¢ Takow e CKOPOCTbIO, Kak 1 Ha aTane 1.
[lononH1TenbHbIE NPOTSHKKM MO3BOMNSAT 4OOUTLCA OCTPOTHI M TOYHOCTU PEXYLLEN KPOMKU, HEOBXOAUMbIX Ans
npuroToBneHust 6ntog rypma. Hoxu, ncnonbsyemble Ans pesku NpoaykToB C BbICOKUM coAepKaHnemM
KNeTyaTku, TpebyeT MeHbLLEro KONM4YecTBa NPOTsKeK Yepe3 nasbl JOBOAOYHOrO aTana

ONTUMAIIbHASA PEXYLLAA KPOMKA

HOX, MUCMOJIb3YEMbIN OnA NPUTOTOBIEHUA BINOA N'YPMJ:

Ecnu Hox ByaeT ncnonb3oBaTbecsl, HaNpyMmep, A5t TOHKOW Hape3ku (hpyKTOB 1 OBOLLEN, koraa TpebytoTcs
abcontoTHo rmaakve 1 6e3ynpeyHble pexyLLye rpaHun, CAENanTe HECKOMbKO AOMOMHUTESbHBIX NPOTSHKEK
Yepes nasbl aTana 2. Tpu nnu 6onee YepeayoLWMXCS AONOMHUTENBHbBIX MPOTSHKEK Yepe3 NeBbIN 1 NpaBbii
nasbl COENAOT HOX ONTUMArIbHBIM UHCTPYMEHTOM AJ11 oBapa, roToBsLLEro 6roaa rypMa (PUCYHOK 7).
MocnepnytoLLas NOBTOpHas 3aToudka Takoro Ne3Busi MPOM3BOAMTCS TOMbKO B Nasax aTana 2.

Ecnu nHTepsan mexay 3atodkamu 6bin AnvHHBIM, Bbl MOXeTe yckopyTb NpoLiece, NPOTsHYB ne3sue
CHavana Yyepes npasblil 1 NeBbI Nasbl 3Tana 1 v NuLWb 3aTeM nepenas K JoBoake Ha atane 2. MNpu 3aToyke
C NEe3BYSt CHUMAETCS O4YEHb Mario MeTanna, npy 3TOM KOHEYHbIM Pe3ynbTaToM CTaHET Ype3BblYaiiHO OCTPO
3aTOYEHHBbI HOX.

HOXXW Ond Ou4u, Pbibbl U NPOOYKTOB C BbICOKUM COOEPXXAHUEM KNETYATKWU:
Hoxw, ncnonb3ayemble Anst pe3ku NPoAyKTOB € BbICOKUM COAEPXaHWeM KneT4aTku, pekoMeHayeTcs
3aTaumBaTh B nNas3ax atana 1 v JOBOAWUTbL 40 KOHEYHOTO COCTOSIHMS MyTEM NPOTSHKKW MO OAHOMY pasy Yepes
neBbIi U NpaBbli Nasbl 3Tana 2. Takol cnocob 3aTouky OCTaBNAET PSAOM C PEXYLLEN KPOMKOM
MVKPOGOPO3aKM (PUCYHOK 8), KOTOPbIE MOMOratoT NpY pa3pesaHnu MaTepUaroB C BbICOKUM COAepKaHneM
KNeTyaTky. .

PucyHok 5. Mepea nepexonom K atany 2 Ha ne3Bun PucyHok 6. MpoTsixkka ne3Bus Yyepes neBblil Na3
[OMKHbI OTYETNIMBO OLUYLaThCA 3ayCeHLbl. atana 2. MooyepegHo NpoTsiHUTe ne3Bue Yepe3
MpoBepbTe pexyluyo KPOMKY, NpoBeas nonepek Hee neBbIi M NpaBbli Nasbl 3Tana 2.

yKasaTenbHbIM NanbLeM.
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[Ins nony4eHns Takoi 3aTOYKM Ne3Bre cHavana 3aTaumBaeTcs B Nasax arana 1 [0 NosiBNeHus 3ayceHues no
BCEN ANHe pexyLLel KpoMku. MNocrne 3Toro nessue AOBOAMTCA Ha dTane 2 nyTem NPOTSHKKM MO OQHOMY pasy
yepes NneBbIv 1 NpaBbIi Nasbl.

Mpw nocneaytoLLen NOBTOPHOM 3aTOYKE Ne3BME Takke CHavana 3atadmBaeTcsi Ha atane 1 Jo NosiBneHust
3ayCeHLeB Mo BCcel AnvHe, a 3aTem JOBOAUTCS MyTeM NPOTSHKKL MO OAHOMY pa3dy Yepes NeBblii 1 MpaBbiii
nasbl atana 2.

3ATOYKA HOXEWN C 3YBYATbIM NNE3BUEM:

Mogenb Chef'sChoice 320 noaxoauT Ans 3aTouku 3ybyaTbix HOXEN BCeX TUMOB. [Ins 3aTOYKW UCMOMNb3YOTCS!
TONbKO Nasbl 3Tana 2 (PUCYHOK 9), KOTOpble 3aTaumBatoT 3yBUMKM U 0BPa3YIOT Ha MX PEXYLLMX KPOMKaX
MMKpOMOABOAbI.

OO6bIYHO ANs 3aTOYKM AOCTATOMHO NATU-AECATU NooYepeaHbIX NPOTSHKEK Yepes NeBbli 1 NpaBbIil Nasbl 3Tana
2. OyeHb Tynble HOXM MOryT NnoTpeboBaTh GoMbLLEro KonuyecTBa NPoTskek. Ecnn pexyLuas kpomka
noBpexaeHa, caenanTe no ofHow BbICTPON NPOTSXKKe Yepes NEBbIV M NpaBbIv Nasbl 3Tana 1. Yutute, 4to npu
6ornbLUeM KONMYeCTBE NPOTSHKEK C Ne3BUS CHUMETCS GorbLue MeTanna, Yem HeobxoaMMo Anst 3aTO4KN
3y6unKoB.

nOCKOl'Ibe 3y6l-|aToe nes3Bue No KOHCTPYKUMX HanoMUHaET nuny, ero pexyLlias KpOMKa HUKOraa He KaXKeTca
TaKowm xe OCTPOVI, KaK KpOMKa npAamMoro nessus.

TeMm He MeHee, 3yBuaTblil HOX OYeHb XOPOLLO NOAXOAUT Aflsl PE3KW NPOAYKTOB C TBEPAOW U XpyCTALLen
NMOBEPXHOCTbIO.

OYUCTKA OUCKOB 3TAIA 2

Toumnka Chef'sChoice 320 ocHalLeHa BCTPOEHHOW (hyHKLMEN O4UCTKM LWNMdoBanbHbIX AMcKoB aTana 2. Co
BPEMEHeM Ha MOBEPXHOCTM AVCKOB CKANMMBAIOTCS XMP U MeTannmyeckas Mbinb, 06pasytoLascs npu 3aTouke.
DYHKLMA OYMCTKM 3aMyCcKaeTcs C MOMOLLIbIO NepeKmiodaTens, PacronoXeHHOro B JIEBOM HYDKHEM Yrny Ha
3aHel CTOpOHe ycTponcTea (prcyHok 10).

BkntounTte nuTaHne yCTponcTea, HaOXKMUTE Ha PbIYaXXOK BNPABO WIN BIIEBO M yAepXUBaTe ero HaxaTbiM B
TeyeHne 3 cekyHA. 3aTeM HaXXMUTE Ha PbIYaXOK B MPOTVBOMONOXHYIO CTOPOHY U TaK Xe yaepxviBanTte
HaxaTbIM B Te4yeHne 3 cekyHa. Takvm cnocobom Bbl o4MCTUTE M BOCCTAHOBWTE MOBEPXHOCTY OOOMX ANCKOB.

PucyHok 7. MoasoAb! K pexyLuen KpoMke Hoxa, PucyHok 8. MMKpoGopo3aKu psAoM € pexyluen
MCnonb3yemMoro Anst NPUroToBneHns 6niog rypma, KPOMKO# YNpoLaloT pesky NpoayKTOB C BbICOKUM
wnndyloTcA A0 NONyYeHNA rMaaKoi NOBEPXHOCTH. copepkaHWeM KneTyaTku.

ChefsChcice

PucyHok 9. 3aTaunBanTe HOXHU € 3y64aTbiM PucyHok 10. [iucku atana 2 MOXXHO BpeMsl OT BpeMeHU
ne3BMWeM TONbKO B Masax 3tana 2. 4ncTUTL. U3GeranTe CIULLIKOM YacTOM YUCTKMU.
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MockorbKy Npy 04MCTKE/BOCCTAHOBIEHNM UCKOB C X NMOBEPXHOCTN CHUMAaETCs MaTepumar,
MCMONb3yNnTe 3Ty OYHKLMIO NKLLL B TOM Crydae, ecnm apdeKkTMBHOCTb paboTbl AMCKOB 2-r0 dTana
3aMeTHO CHU3WNAachk, B pesynbTaTe Yero Ans nosly4eHns OCTPon Kak 6putea pexyLLen KpOMKu
NPUXOANTCS AenaTh 3aMeTHO Gorbliee KONMMYECTBO MPOTSHKEK.

CrnuLukom YacTas ouncTka npreeaeT k Heo6XoAMMOCTY 3aMeHbl AMCKOB, AJ11 Yero yCTPONCTBO
npuaeTcs OTNPaBUTL K UMMOPTEPY UMK Ha 3aBOA-N3rOTOBUTENb.

MHTepBarbl Mexay o4nCTKamm MOXHO MPOASIUTL 3a CHET TLLATENbHON YNCTKMN HOXEN nepes
3aTOYKON, NPV 3TOM HEOBXOAMMOCTL B O4MCTKE/BOCCTAHOBIIEHWM INCKOB ByAeT BO3HMKATL NWLLL pas
B rof Unu pexe.

NMOBTOPHASA 3ATOYKA (CM. TAKXKE NPEAbLIAYLUMUE PA3OENDI)

MoBTOpHas 3aTo4Ka HOXeEN C NPAMON pPeXXyLLe KPOMKOW 0ObIMHO BBIMOMHAETCS B Masax arana
2. Ecnn nony4nTb AOCTaTOMHO OCTPOE Ne3Bue He nory4vaeTcs, caenante no 1-2 npoTskkm
Yepes 0ba nasa atana 1, noka Ha pexyLLein KPOMKe He MOSBATCA OTHETNUBO OLLYyTUMbIE

aTana 2.
MoBTopHas 3aTouka 3y6yaThbiX NEe3BUiA (CM. MHCTPYKLMM, MPYBEAEHHbIE BbiLLE)

LISAOHJEITA JA SUOSITUKSIA

1. TwaTtenbHO ounLLaNTE HOXM Nepen, 3aTO4KON.

2. B npouecce 3aTouKM NULLb Crierka HagaenuBamTe Ha HOX — AOCTATOYHO YCUMNUS, MPU KOTOPOM
e3Bre BCe BPEMSI HAXOAUTCS B CONMPUKOCHOBEHWMN C TOUNUIbHBIMU AUCKaMU.

3. MpoTaruBanTe nessue Yepes TOUNNbHbIE Masbl N0 BCEN ANNHE, B COOTBETCTBUMN C U3NOXEHHBIMU
BbILLIE MHCTPYKLMSIMU 1 C NMOCTOSIHHOW CKOPOCTbIO. He npepbiBaiiTe ABvKeHWe, noka nes3sue
HaxoauTCs B COMPUKOCHOBEHUM C abpa3nBHBIMU AUCKAMU.

4. MNooyepeaHo NpoTArMBanTe fnessue Yepes NeBbii U NpaBbii Nasbl. JInwb onpeaeneHHble
SINOHCKME HOXM 3aTa4uMBarOTCs TONbKO C OAHOW CTOPOHBI.

5. [epxuTte nessune 3ata4umBaeMoro Hoxa napannenbHO NoBepxHocTK ctona. Mpubnmkasch k
OCTPUIO UM U3OTHYTOW YacTU Ne3BUs, Crnerka NpunogHUManTe pyKosiTb HOXa, YToObl MOBTOPUTL
copmy nsrmba.

6. C nomoLubto ChefsChoice 320 Bbl MoXeTe 3aTaumBaTh YacTb NE3BUS, PACMONOXKEHHYO OYeHb
6nm3ko k 6onbCTepy UNu pykoaTn. ATO ABNSIETCS CYLLECTBEHHbIM NPEUMYLLLECTBOM, Koraa nessue
HOXa, MMEOLLEro onpeaeneHHoe HazHaveHre, HeobXxoaMMOo 3aTOUUTL MO BCEN ANMHE.

7. Hayuntecb pacrnosHaBaTb 06pasytoLLmecs Ha pexyLLein KpOMKe 3ayCeHLbl, MOCKOSbKY Mo HUM Bebl
CMOXETe onpeaensTb MOMEHT, KOrfa fie3Bue 3aTo4eHO 4OCTaTOYHO XOpOoLUo Ans aTana 1, 4to
No3BONMUT n3bexaTb ero U3NULLHETO CTa4YnBaHNS.

MpoBepsiiTe OCTPOTY Ne3BUs Ha NoMuaope unu dymare.
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OBCINYXUBAHUE U YXO[

MoaBWKHbIE YacTU YCTPOWCTBA, ero ABUraTenb, NOALLMUMHMKA U aGpasvBHbIE NOBEPXHOCTU He
TpebyHoT HUKaKoi cmasku. CMadmBaTh abpa3uBHbIE AMCKM BOOOV B MPOLIECCE 3aTOUKU HE HY)XHO.

Hapy»kHble NOBEPXHOCTY MOXHO BPEMSI OT BPEMEHM NPOTUPAThL BIIAXKHOM TKAHbIO.
He ucnonbayiiTe pacTeopsiioLLme Unv abpas3mBHbIE YNCTSILLME CPEACTBa.

Pas B rog unv no mepe HeobxoaMMOCTM Bbl MoXeTe yAansiTb U3 BHYTPEHHUX MOMNOCTEN YCTPOCTBa
MeTanmmMyeckyHo Mbinb, 06pasyoLLyOCs B MPOLECCE 3aTOUKU HOXEN.

[ns ynaneHusi CKONMBLLENCS BHYTPU MNbIfM OTKPOWTE ManeHbKuin MoYoK, UMELOLLMIACS Ha AHe
ycTponcTBa (pUcyHok 11). OYMCTUTE BHYTPEHHIOK MarHUTHYH NMOBEPXHOCTb CHATON KPbILLKM OT
MeTanmMyecknx YacTuL, C NOMOLLIbIO ByMaxkHbIX MOSoTeHeL, unu 3yoHon LweTku. MNepen ycTaHoBKOM
KPbILLKM Ha MecTo Bbl MOXeTe crnerka BCTPsIXHYTb YCTPOMCTBO, YTOObI BbIChINaTh U3 HErO
CKOMVBLLIYIOCSI BHYTPY METansM4eckyto nbib.

lMocre o4nCTKM akKypaTHO YCTaHOBUTE KPbILLIKY Ha MECTO.

CEPBUCHOE OBCJTYXXUBAHUE N PEMOHT

[ns nonyyeHus MHpopMaLmmn o0 rapaHTUAHOM W NocnerapaHTUtHOM O0BCMYKUBaHUM U PEMOHTE
YCTpOWicTBa 06paTUTECH K €r0 MMMOPTEPY U NpoaaBLly.

Kuva 11 Puhdistusluukku.

Pycckun — 9



UmnopTtep B PUHNAHAUN:
Mastermark Brands Oy
www.mastermarkbrands.
Assembled in the U.S.A. chefschoice.com

OT0 n3pgenue MoxeT ObiTb 3aLLMLLEHO OAHUM UK HeckonbkumMun nateHTamn EdgeCraft n/wnu nateHTamm, HaxoasLWMMKCS Ha
PacCMOTPEHNN, KaK yKkasaHO Ha 3fenuu.

Conforms to UL Std. 982 Certified to CAN/CSA Std. C22.2 No. 64 Certified to EN 60335-1, EN 60335-2, EN 55014-1+A1, EN
61000-3-2, EN 61000-3-3 © The Legacy Companies 2020
Cc20 E/FI/EE C328200

Pycckun — 10





