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LV - LIETOSANAS PAMACIBA

1 REGISTREJIET SAVU IERICI

Paldies, ka iegadajaties “Barbecook” ierici! JUs sagaida jauna
pieredze neatkarigi no ta, vai izmantosiet ierici dabas klusaja

un mierpilnaja vidé vai dinamiskaja pilsetvide. Klustiet par
grilesanas ekspertu misu #barbecook kopiena un popularizgjiet
savas grileSanas prasmes.

Registréjiet savu “Barbecook” ierici tieSsaisté un izbaudiet virkni
priekSrocibu:

e Pilnu piekluvi lietotaja rokasgramatai un iesp€ju pilniba
iepazit savu ierici;

e Individuali pielagotu pecpardosanas apkalpo$anu, kas laus
atri sagadat rezerves dalas un izmantot optimalu garantijas
apkalposanu;

e Meés informésim jus par produkta atjauninajumiem un
sniegsim padomus, rekomendacijas un iedvesmojosu
informaciju, kas atraisis jusu grileSanas meistaribu.

Esat gatavs piedzivojumam? Registrégjiet savu produktu un
pievienojieties #barbecook kopienai!

Papildinformacija par iefices registréSanu ir pieejama
vietné www.barbecook.com.

“Barbecook” ciena jusu privatumu. Jusu dati netiks
pardoti, izplatiti vai koplietoti ar tre§ajam pusém.

a
2 PAR SO ROKASGRAMATU

Saja rokasgramata ir divas dalas. Pirma dala ir ta, kuru pasreiz
lasat. Taja ir ieklauti noradijumi par iefices montazu, lietoSanu un
apkopi. Otra dala sakas 97. Ipp. Taja ir dazadi attéli:

o Saja rokasgramata aprakstitie iefices izvérstie skati, daju
saraksts un montazas zimejumi.

e llustracijas, kas attiecas uz svarigakajiem pirmas
rokasgramatas dalas noradijumiem.

V Ja ir pieejama konkréta noradijuma ilustracija, noradijuma

4 atradisit atsauci uz So ilustraciju. Pie $adam atsaucem ir

Zimula ikona, kada redzama Seit pa kreisi.

3 SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices izmantoSanas izlasiet noradijumus. Vienmér
rupigi izpildiet noradijumus. lerices nepareiza montaza vai
izmantoSana var radit aizdeg$anos vai materialos zaudéjumus.

Uz bojajumiem, kas radusies, neievéerojot noradijumus

(nepareiza montaza, lietoSana, apkope) garantija

neattieksies.

e Lietojot ierici, neatstajiet to bez uzraudzibas.

e BRIDINAJUMS! lerice |oti sakarst; lietoSanas laika
neparvietojiet to.

* Rikojoties ar karstam ierices dalam, izmantojiet piemérotus

aizsarghdzeklus.

e Turiet ugunsnedro$us materialus un $kidrumus, ka art
kustoSus priekSmetus dro8a attaluma no izmantojamas
ierices.

*  BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem
tuvoties iericei tas izmantoSanas laika.

e Lietojot ierici, vienmeér novietojiet tai blakus spaini ar udeni
vai smiltim, it ipasi loti karstas dienas un sausas vietas.

e BRIDINAJUMS! Nelietojiet ierici telpas.
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Lietojiet So ierici tikai arpus telpam. Izmantojot to telpas, kaut vai
garaza vai Skantti, var tikt izraisita saindésanas ar tvana gazi.
Izveloties vietu arpus telpam, vienmer:
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Novietojiet ierici vismaz tris metru attaluma no jebkuras ékas,
atklata un labi vedinata vieta.

Parliecinieties, ka ierice neatrodas zem kadas konstrukcijas
(pieméram, zem terases vai cita veida nojumes) vai zem lapotnes.

Barbekju ierice jauzstada uz stabilas, lldzenas pamatnes,
pirms sakat to lietot. Nekada gadijuma neuzstadiet to uz
kustiba esoSa transportlidzekla (laivas, treilera u. tml.).

ATKARTOTI JEDZIENI

Saja dala ir ieklautas dazu mazak pazistamu jédzienu definicijas.
Sie jeédzieni tiek izmantoti vairakos rokasgramatas tekstos.

4.1 Emalja

Dazas ierices dalas ir parklatas ar izkauséta stikla slani, kas tiek
dévéts par emalju. STemalja aizsarga zem tas eso$o metalu pret
koroziju. Emalja ir augstas kvalitates materials: ta ir izturiga pret
rdsu, neizbalo augsta temperatura, ir vienkarsi apkopjama.

5

Ta ka emalja ir mazak elastiga neka metals, ko ta parklaj,
ierici lietojot nepareizi, emalja var atdalities. Lai nepielautu
klumes, esiet uzmanigs, monté&jot emaljétas dalas, un
vienmeér apkopiet emaljas parklajumu, ka tas aprakstits
Saja rokasgramata.

IERICES MONTAZA

5.1 DrosSibas noradijumi

5.2

Saliekot ierici, neparveidojiet to. lerices dalu parveidoSana ir
loti bistama un nav atlauta.

Vienmer rupigi izpildiet montazas noradijumus.
Lietotajs ir atbildigs par ierices pareizu montazu. Uz

nepareizas montazas raditiem bojajumiem garantija
neattiecas.

lerices montaza

Samontéjiet ierici, ka paradits montazas zimejumos.

5.3

Minétie Zimé&jumi atrodami Sis rokasgramatas otraja dala
pEc jusu ierices izversta skata.

lerices montazai nav vajadzigi nekadi 1pasi darbariki.
Skravju pievilkSanas darbariks ir ieklauts ierices
komplekta.

Pirms katras lietoSanas

Uzlieciet ierici uz stabilas, lidzenas un tiras pamatnes un
parliecinieties, ka mucas pamatne nesaskaras ar zemi. Grila
gumijas kajam ir izoléjosa funkcija.
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6 IERICES SAGATAVOSANA

LIETOSANAI

Nepieciesami aizded zinasanas lidzekl|i (kas atbilst EN 1860-3) un
gars sérkocins.

6.1 Kadas kokogles lietot?

Vienmeér aizdedzinasanai izmantojiet tikai parastas kokogles,

nevis briketes. Kad ogles aizdedzinatas, varat pievienot briketes.
Aizdedzinasanai izmantojiet labas kvalitates kokogles; ieteicams
lietot standartam EN 1860-2 atbilstoSas ogles. Labas kvalitates
kokogles veido lieli, spidigi kiegeli$i; tas neizdala daudz putek|u.

Pirms kokoglu maisa uzglabasanas pienacigi nosledziet
to. Uzglabajiet kokogles tikai sausa vieta; neuzglabajiet
tas pagraba.

Tvertne drikst iepildit kokogles lidz 50 % no tvertnes
tilpuma. Ja tvertneé tiek iepildits vairak kokoglu,
parkar$anas rezultata pastav bitisku bojajumu radiSanas
risks barbekju iericei.

6.2 lerices aizdegSana

&7 uzdevuma galvenas darbibas paraditas 2. un 3. attéla,
100. Ipp.

levietojiet blodas apakSpusé nedaudz aizdedzinasanas
Ndzekla (2.a att.). Vienmer lietojiet tikai tadus
aizdedzinasanas ldzekl|us, kas atbilst standartam
EN 1860-3.
Apberiet aizdedzinaSanas Ndzekli ar kokogléem (2.b att.).
Padomi.
Neievietojiet par daudz kokoglu. Jaaizpilda tikai treSdala
no metala blodas.
Parliecinieties, ka vél arvien ir
aizdedzinaSanas idzeklim.
lerices aizdegSanai izmantojiet nelielus  kokoglu
gabalinus. Péc tam varat pievienot lielakas kokogles.

iespejams pieklut

Panemiet garu sérkocinu un aizdedziniet aizdedzinasanas
Ndzekli (2.c att.).

Izmantojot ierici pirmo reizi, |aujiet ugunij taja degt 30
mindtes. Tadejadi ierice tiks likvidetas razoSanas procesa
smeérvielu atliekas.

Saja laika uz ierices vél nenovietojiet restes. Ja tuk$s grils
tiks parak ilgstosi karséts, tas var deforméties.

BRIDINAJUMS! lerices aizdeg$anai neizmantojiet spirtu
vai benzinu. Lietojiet tikai tadus aizdedzinasanas ldzek|us,
kas atbilst standartam EN 1860-3.

Varat sakt griléSanu, kad kokogles parklajusas ar planu baltu
pelnu kartu. Parasti tam nepiecieSamas aptuveni 15 minutes
(2.d att.).

levietojiet iericé restes, ar to balstiem uz kokoglu blodas
akiem. Lietojot ierici, vienmér novietojiet restes $ada
stavoklr.

> B

Ja vélaties uzglabat ierici, novietojiet restu balstus blakus
kokoglu blodas akiem (3. att. 100. Ipp.). Ja restes ir
apakseja stavokli, varat uzlikt uz ierices parsegu. Skatiet
ar “8.3 lerices uzglabasana”.

Kokogles ir iesp€jams aizdedzinat ari, izmantojot
Barbecook kokoglu aizdedzinaSanas skidrumu
(223.3002.170). Kad kokogles ievietotas, ielejiet ierices
bloda kokogl|u aizdedzinasanas skidrumu (1. att.,

100. Ipp.).
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7 NODERIGI PADOMI UN IETEIKUMI

7.1 Ka nepielaut produktu piedegSanu

Lai nepielautu produktu piedeg$anu, nesaciet grilesanu, kad
metala bloda vel ir liesmas. Uzgaidiet, lidz kokogles parklajas ar
planu baltu pelnu kartu.

7.2 Ka nepielaut produktu piekepSanu

Lai nepielautu, ka produkti piekep grilam:

Pirms produktu novietoSanas uz grila nedaudz uzklajiet tiem
ellu ar otinu. Varat uzklat ellu ari pasam grilam.

Neapgrieziet produktus par atru. Laujiet tiem vispirms
nedaudz apcepties.

7.3 Ka izvairities no uzliesmojumiem

Uzliesmojumi ir pekSna liesma, kas pacelas no metala blodas
grilgjot. To parasti izraisa pilo$i tauki vai marinade.
GrileSanas laika dazi uzliesmojumi ir parasta paradiba. Tacu
parak biezi uzliesmojumi paaugstinas metala blodas temperaturu
un var aizdedzinat uzkrajusos taukus. Lai nepielautu
uzliesmojumus:
Pirms grileéSanas parliecinieties, ka metala bloda ir fira.
leteicams tirit metala blodu péc katras grileSanas.
Nonemiet no galas lieko tauku un marinades daudzumu.
Taukainai un/vai marinétai galai ir iespéjams izmantot art

grileSanas pannu.

8 IERICES APKOPE

8.1
ST uzdevuma galvenas darbibas paraditas 4. attéla,

¥
101. Ipp.

leteicams tirit metala blodu péc katras griléSanas. Izmantojot
pelnu tvertni, tas izdarams |oti atri. Rikojieties $adi:

Metala blodas tiriSana

Laujiet, lai ierice pilniba atdziest, un iznemiet restes.

Iznemiet metala blodas apaks$gjo rezgi un ieslaukiet pelnus
pelnu tvertne (4.b att.).

Izceliet pelnu tvertni no blodas (4.b att.) un izberiet pelnus
spaint (4.c att.).

levietojiet pelnu tvertni un apak$&jo rezgi atpakal metala
bloda.

levietojiet restes atpakal ierice (zemakaja stavokl) un
uzlieciet uz ierices parsegu (4.d att.).

8.2 Restu tiriSana

lesakam izfirit resti péc katras lietoSanas reizes, izmantojot

“Barbecook” tirisanas lidzekli.

Resti drikst firit arm ar maigu tinSanas Ndzekli vai dzeramo sodu.

Nekada gadijuma neizmantojiet restes tiriSanai lidzekl|us, kas
paredzeti cepeskrasns tiriSanai.
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8.3 lerices uzglabasana

8.6 Rezerves dalu pasutiSana

Péc katras lietoSanas novietojiet ierici uzglabasanai. Rikojieties
Sadi:
Iztiriet blodu un restes. Skatiet “8.1 Metala blodas firisana”
un “8.2 Restu finsana”
levietojiet restes atpakal ierice, zemakaja stavoki.
Uz ierices uzlieciet parsegu.
Uzglabajiet ierici sausa vieta (telpas, zem nojumes u.c.).

8.4 Rusas veidoSanas ierobezosana

Augsejam korpusa gredzenam ir tendence nedaudz rusét. Lai

paléninatu So procesu, varat ieellot gredzenu ar saules puku ellu.

Risa nekaité korpusam. Ja jums patik raupjs izskats,
nepulieties ellot korpusu.

8.5 Emaljeto, nerliséjosa terauda,
hrométo un ar pulveri klato dalu
uzturésana

lerici veido emaljétas, neruséjosa térauda, hromeétas un ar pulveri
klatas dalas. Katrs materials jaapkopj citadi:

Materials Ka uzturéet So materialu

Neizmantojiet asus priekSmetus un sargieties
to atsist pret cietu virsmu.

Emalja

Nepaklaujiet sakarsuSu emaljas parklajumu
aukstu skidrumu iedarbibai.

Varat izmantot metala suklus un abrazivus
mazgasanas idzek|us.

Neris&josais Nelietojiet agresivus, abrazivus un metala

térauds un tirsanas ldzek|us.
hroms Térauda firiSanai izmantojiet saudzigus
mazgasanas lidzek|us.
Lietojiet mikstu sukli vai dranu.
Péc tirianas kartigi noskalojiet un pirms
uzglabasanas rlpigi nosusiniet.
Ar pulveri Neizmantojiet asus priekSmetus. Lietojiet
parklatas saudzigus mazgasanas lidzek|us, mikstu sukli

vai dranu.

Péc tirnSanas kartigi noskalojiet un pirms
uzglabasanas rlpigi nosusiniet.

Bojajumi, kas radusies, neievéerojot Sos noradijumus, tiks
uzskatfiti par nepiemérotu apkopi un uz tiem neattieksies
garantija.

Zem jusu ierices izvérsta skata (otra rokasgramatas dala)
atradisit visu iefices sastavdalu sarakstu. Saja saraksta ir ieklauts
simbols, kas norada katras dalas materialu, tadé| varat to
izmantot, lai noteiktu, ka uzturet attiecigo detalu. Dalu saraksta ir
Sadi simboli:

Simbols Materials
Emalja

Hroms

Nerisgjosais terauds

* | > @

Ar pulveri parklatas

lerices dalas, kas tiek tieSi paklautas uguns iedarbibai vai augstai
emperaturai, periodiski ir jamaina. Rezerves dalu pasuti$ana:

9

Noskaidrojiet nepiecieSamas rezerves dalas atsauces numuru.

Visi atsauces numuri ir noraditi zem klaidskatiem $is

rokasgramatas otraja dala, ka ari viethé www.barbecook.com.
Ja registréjat savu ierici tieSsaistg, jus tiksiet automatiski
novirzits uz atbilsto$o sarakstu sava “MyBarbecook” konta.
Tadejadi varésiet pasutit nepiecieSamas rezerves dalas
tieSsaiste.

Pasiutiet rezerves dalas vietne www.barbecook.com vai

konkréetaja tirdzniecibas vieta. Detalas, uz ko attiecas garantija,

iespéjams pasufit tikai konkrétaja tirdzniecibas vieta.

GARANTIJA

9.1 Uz ko attiecas garantija

Jusu iericei ir divu gadu garantijas termin$, kas sakas no iegades
dienas. ST garantija attiecas uz visiem izgatavoSanas defektiem,
ar nosacijumu, ka:

lerice tiek izmantota, samonteta un uzturéta saskana ar Sis
rokasgramatas noradijumiem. Nepareizas montazas vai
apkopes raditi bojajumi netiek uzskatiti par izgatavosanas
defektiem.

Varat uzradit savas ierices iegades ¢eku.

Barbecook kvalitates nodala apstiprina, ka dalas ir bojatas
un ka tas izradijusas bojatas parasta darbibas rezima, lietojot
pareizi samontétu un apkoptu ierici.

Ja kads no iepriek§ minétajiem nosacijumiem nav izpildits, jus
nevarat pieprasit nekadu kompensaciju. Jebkura gadijuma
garantija attiecas tikai uz bojatas dalas(-u) remontu un nomainu.

9.2 Uz ko garantija neattiecas

Garantija neattiecas uz talak aprakstitiem bojajumiem un
defektiem:

Parasts tieSi ugunij vai intensiva karstuma iedarbibai
paklauto daju nodilums un nolietojums (rusésana,
deform@sanas, krasas zaud&jums...). Sim dalam
nepiecieSama regulara nomaina parasta darba apstak|os.

Vizualas nepilnibas, no kuram nav iespé€jams izvairities
razo$anas procesa. Sis nepilnibas nav uzskatamas par
razoSanas defektiem.

Visi nepiemérotas apkopes, nepareizas uzglabasanas,
montazas vai ieprieks salikto dalu parveidoSanas raditie
bojajumi.

Visi ierices nepareizas lietoSanas un nevérigas attieksmes
raditie bojajumi (ierice netiek lietota saskana ar Sis
rokasgramatas noradijumiem; to izmanto komercialiem
noldkiem...).

Visi ierices neveérigas un neatbilsto$as lietoSanas raditie
bojajumi.
Rusa vai krasas zudums, ko rada areja ietekme, agresivu

mazgasanas lidzeklu lieto$ana, hlora iedarbiba... Sie
bojajumi netiek uzskatiti par razoSanas defektiem.
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PL - INSTRUKCJA UZYTKOWNIKA

1 ZAREJESTRUJ SWOJE URZADZENIE OSTRZEZENIE! Trzymaé dzieci i zwierzeta z dala od urzadzenia

podczas korzystania.

Trzymaé wiadro z woda lub piaskiem w poblizu podczas
korzystania z urzadzenia, szczegdlnie w bardzo gorgce dni
oraz w suchych obszarach.

Dziekujemy za zakupienie grilla weglowego Barbecook! Caty,
nowy $wiat czeka na ciebie, zaréwno w zaciszu przyrody
jak i wsréd zgietku miasta. Zostan mistrzem grillowania w
naszej spotecznosci #barbecook i pozwdl nam oceni¢ twoje )
umiejetnosci grillowania. OSTRZEZENIE! Nie uzywac wewnatrz.

Zarejestruj swoj grill weglowy Barbecook online i uzyskaj dzieki ~ Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytacznie na zewnatrz.
temu nastepujace korzysci: Korzystanie wewnatrz, nawet w garazu lub szopie, moze

e Dostep do petnego podrecznika uzytkownika i mozliwosé spowodowac zatrucie tienkiem wegla.

poznania kazdego elementu urzqdzenia_ Podczas WybOrU IokaIiZaCji na ZeWnatrZ naleiy Zawsze:
o Korzysci wynikajace ze spersonalizowanego serwisu Urzadzenie nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej trzech
posprzedazowego, co umozliwia szybkie znajdowanie metrow od wszelkich budynkow, w otwartym i dobrze
czesci zamiennych i profitdw w postaci optymalnej ustugi wentylowanym miejscu.
gwarancyjnej. Nalezy sie upewni¢, ze urzadzenie nie znajduje sie pod
wystajacym elementem konstrukcyjnym (ganek, zadaszenie...)

e Informacje o aktualizacjach produktu i dostepnos¢ do
wskazéwek, porad oraz inspiracji grillowych, dzieki czemu
zostaniesz mistrzem grillowania. Przed uzyciem, grill weglowy nalezy zainstalowa¢ na

bezpiecznej, wypoziomowanej podstawie. Nigdy nie nalezy

go umieszczaé na ruchomym pojezdzie (f6dz, przyczepa...).

lub pod folia.

Gotowy na wyzwanie? Zarejestruj swoj produkt i przytacz sie do
spotecznosci #barbecook!

Dalsze informacje o rejestracji urzadzenia, mozna 4 POWTARZAJACE SlE POJ EC'A

sprawdzi¢ pod adresem www.barbecook.com.

Niniejsza czes¢ obejmuje definicje niektorych mniej popularnych
pojec. Pojecia te sg stosowane w réznych tematach niniejszej
instrukciji.

ﬂ Firma Barbecook szanuje twoja prywatno$é. Twoje dane
nie zostang sprzedane, nie bedg rozpowszechniane lub
udostepniane stronom trzecim.

2 O NINIEJSZEJ INSTRUKCJI 4.1 Emalia

Niektoére czesci urzadzenia sa pokryte warstwa stopionego
szkta, zwanego emalig. Emalia zabezpiecza znajdujacy sie pod
nig metal przed korozjg. Emalia jest materiatem o wysokiej
jakosci: jest odporna na rdze, nie blaknie pod wptywem dziatania
wysokiej temperatury i jest bardzo tatwa w konserwacji.

Instrukcja ta sktada sie z dwéch czesci. Pierwsza czes¢ wiasnie
Panstwo czytajg. Obejmuje ona instrukcje montazu, korzystania
i konserwacji urzadzenia. Druga czes$¢ zaczyna sie na stronie
97. Obejmuje ona wszystkie rodzaje rysunkéw:

‘ W'dOK.UQQdZ‘%ma roz’tozoneg_o na czescl, liste czgscl oraz Ze wzgledu na to, ze emalia jest mniej elastyczna niz
rysunki montazowe urzadzenia opisanego w niniejszej . . .
. - metal, ktory zostat nig pokryty, fragmenty emalii moga
instrukcii. . . ) :
odprysna¢ w przypadku nieprawidtowego obchodzenia
e  Sato rysunki pomocnicze do najwazniejszych instrukcji sie z urzadzeniem. W celu unikniecia problemoéw nalezy
pierwszej czesci instrukcji. zachowag ostroznos¢ podczas montazu emaliowanych

czesci i zawsze konserwowac emalie w sposob opisany

Jesli dla danej instrukgiji ni dost ku, . "
% esli dla danej instrukcji nie ma dostepnego rysunku w dalszej czesci tej instrukcii

mozna znalez¢ odniesienia do tego rysunku w instrukcji.
Odniesienia te sg poprzedzone symbolem otéwka, takiego

jak ten umieszczony po lewej stronie. 5 MONTAZ URZADZEN'A
3 WAZNE 'NSTRUKCJE DOT. 5.1 Instrukcje dot. bezpieczenstwa
BEZPIECZENSTWA
Nie nalezy modyfikowa¢ urzadzenia podczas jego montazu.
Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczytac Jest to bardzo niebezpieczne i z tego wzgledu zabronione
instrukcje. Nalezy zawsze przestrzega¢ doktadnie instrukcji. jest modyfikowanie czesci urzadzenia.

Montaz lub korzystanie z urzadzenia w inny sposdb moga

Drey: ! / Nalezy zawsze doktadnie przestrzegac¢ instrukcji montazu.
spowodowac pozar lub uszkodzenie materiatu.

Uzytkownik jest odpowiedzialny za prawidtowy montaz
Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem urzadzenia. Uszkodzenia spowodowane w wyniku
instrukcji (nieprawidtowy montaz, niewtasciwe uzycie, nieprawidtowego montazu nie sg objete gwarancja.
niewystarczajagca konserwacja) nie sg objete gwarancja.

* Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez dozoru podczas
korzystania.

*  OSTRZEZENIE! Urzadzenie stanie sie bardzo gorace, nie
nalezy go przemieszczac podczas dziatania.

e Podczas obchodzenia sie z gorgcymi czesciami nalezy
stosowac odpowiednig ochrone.

* Nalezy przechowywac¢ palne materiaty, ciecze oraz obiekty
rozpuszczalne z dala od uzywanego urzgdzenia.
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5.2 Montaz urzadzenia

Zmontowac urzadzenie w sposob przedstawiony na rysunkach
montazowych.

Vi

Rysunki montazowe mozna znalez¢ w drugiej czesci
instrukcji, pod widokiem urzgdzenia rozebranego na
czesci.

Do montazu urzadzenia nie sg wymagane zadne
specjalne narzedzia. Narzedzie do przykrecania srub jest
dostarczane wraz z urzadzeniem.

5.3 Przed kazdym uzyciem

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, wypoziomowanej i czystej
podstawie oraz upewnij sie, ze dolna czes¢ cylindra nie styka
sie z gruntem. Gumowe stopki grilla petnig funkcje izolatora.

6 PRZYGOTOWANIE URZADZENIADO
UZYTKU

Potrzebne sg wegiel drzewny, podpatka (zgodna z norma
EN 1860-3) i dtuga zapatka.

6.1 Jakiego rodzaju wegla drzewnego
uzywac?

Nalezy zawsze rozpala¢ urzadzenie przy uzyciu tradycyjnego
wegla drzewnego, nigdy nie uzywac brykietu. Po rozpaleniu
ognia mozna dodac brykietu.

Do rozpalania urzadzenia nalezy uzywac¢ wegla drzewnego
dobrej jakosci, najlepiej zgodnego z norma EN 1860-2. Wegiel
drzewny dobrej jakosci sktada sie z duzych, btyszczacych
blokéw i nie kurzy sie.

Nalezy prawidtowo zamkna¢ opakowanie wegla
drzewnego przed przechowywaniem go. Zawsze
przechowywac¢ w suchym miejscu, nie przechowywac w
piwnicy.

Weglem mozna wypetni¢ maks. 50% miski. Nadmierna
ilos¢ wegla moze spowodowaé powazne uszkodzenie
grilla z powodu zbyt wysokiej temperatury.

Rozpalanie urzadzenia

Gtéwne kroki tego zadania zostaty przedstawione narys.
2i 3, na stronie 100.

Umiescic¢ troche podpatki na dnie kotta (rys. 2a). Nalezy
zawsze stosowaé podpatki zgodne z normg EN 1860-3.

Na podpatke potozy¢ wegiel drzewny (rys. 2b). Wskazowki:

Nie uzywac zbyt duzej ilosci wegla drzewnego. Kociot
powinien by¢ wypetniony w zaledwie jednej trzeciej
wysokosci.

Upewnic sig, ze nadal mozna dosiegna¢ podpatki.
Nalezy uzywaé niewielkich kawatkéw wegla drzewnego
w celu rozpalenia urzgdzenia. Nastepnie mozna dodac¢
wieksze bloki.

Za pomoca dtugiej zapatki podpali¢ podpatke (rys. 2c).

Korzystajac z urzadzenia po raz pierwszy, nalezy
pozostawic je rozpalone przez 30 minut. Spowoduije to
usuniecie wszelkich pozostatosci smaréw produkcyjnych
z urzadzenia.

Nie nalezy jeszcze umieszczaé grilla na urzadzeniu. Pusty
grill moze sie odksztatca¢ w przypadku zbyt dtugiego
pozostawienia w cieple.

OSTRZEZENIE! Nie nalezy uzywaé spirytusu lub benzyny
w celu rozpalenia lub ponownego rozpalenia urzadzenia.
Nalezy stosowac wytacznie podpatki zgodne z norma

EN 1860-3.

Grillowanie mozna rozpocza¢, gdy wegiel drzewny pokryje
sie cienkag warstwa biatego popiotu. Zazwyczaj trwa to okoto
15 minut (rys. 2d).

Potozy¢ kratke na urzgdzeniu, umieszczajac jej wsporniki na
hakach kotta na wegiel drzewny. Zawsze umieszczaé kratke
w takim potozeniu podczas korzystania z urzadzenia.

Podczas przechowywania urzadzenia umiesci¢ wsporniki
kratki obok hakéw kotta na wegiel drzewny (rys. 3 na
stronie 100). Gdy kratka znajduje sie dolnym potozeniu,
istnieje mozliwos¢ umieszczenia pokrywy na urzadzeniu.
Patrz rowniez “8.3 Przechowywanie urzadzenia”.

Istnieje réwniez mozliwo$¢ rozpalenia wegla drzewnego
w Barbecook starterze na wegiel drzewny
(223.3002.170). Gdy wegiel drzewny jest gotowy,
wystarczy go wysypac ze startera na wegiel drzewny do
kotta na wegiel drzewny urzadzenia (rys. 1, strona 100).

7 PRZYDATNE WSKAZOWKI |
PORADY

7.1

Aby nie dopusci¢ do przypalenia zywnosci, nigdy nie
rozpoczynac grillowania, jesli w kotle nadal sg ptomienie. Nalezy
odczekad, az wegiel drzewny pokryje sig cienka warstwa biatego
popiotu.

Zapobieganie przypalaniu zywnosci

7.2 Zapobieganie przywieraniu zywnosci

Aby zapobiec przywarciu zywnosci do grilla:

Nalezy pokry¢ zywnos¢ delikatnie olejem przy pomocy
pedzla przed umieszczeniem jej na grillu. Mozna rowniez
pokry¢ olejem sam grill.

Nie odwracac zbyt szybko zywnosci. Nalezy poddac ja
najpierw dziataniu ciepfa.

7.3 Unikanie wybuchéw ptomieni

Wybuchy ptomieni to nagte ptomienie, ktére wystrzelaja z kotta
podczas grillowania. Sg one zazwyczaj powodowane przez
kapigcy ttuszcz lub marynate.

Podczas grillowania pojedyncze wybuchy ptomieni sg
zjawiskiem normalnym. Jednakze zbyt wiele wybuchéw
zwieksza temperature w kotle i moze spowodowac zapalenie sie
nagromadzonego ttuszczu. Aby uniknaé wybuchéw ptomieni:
Nalezy upewnic¢ sie, ze kociot jest czysty przed
rozpoczeciem grillowania. Zalecamy czyszczenie kotta po
kazdym uzyciu.
Usuna¢ nadmiar ttuszczu i marynaty z miesa. Mozna réwniez
uzy¢ patelni grillowej do ttustego i/lub marynowanego migsa.

8 KONSERWACJA URZADZENIA

8.1 Czyszczenie kotta

% Gtéwne kroki tego zadania sg przedstawione narys. 4, na
stronie 101.

Zalecamy czyszczenie kotta po kazdym uzyciu. Dzieki
zbiornikowi na popidt czynnos¢ ta zajmuje to niewiele czasu.
Nalezy wykona¢ ponizsze kroki:

Odczekac az urzadzenie catkowicie ostygnie, a nastgpnie
usungé kratke.

Wyja¢ dolng kratke z kotta i zmies¢ popidt do zbiornika na
popidt (rys. 4a).

Wyja¢ zbiornik z popiotem z kotta (rys. 4b), a nastepnie
wysypac popiét do wiadra (rys. 4c).

Umiesci¢ zbiornik na popiét i doing kratke z powrotem w
kotle.

Umiesci¢ kratke z powrotem w urzadzeniu (w najnizszym
potozeniu) i przykry¢ urzadzenie pokrywa (rys. 4d).
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8.2 Czyszczenie kratki

Zalecamy czyszczenie grilla po kazdym uzyciu, z zastosowaniem

srodka czyszczacego Barbecook.

Grill mozna takze czysci¢ tagodnym detergentem lub
dwuweglanem sodu. Nigdy nie nalezy uzywac¢ do
czyszczenia grilla Srodkow do czyszczenia piekarnikow.

8.3 Przechowywanie urzadzenia

Przechowywac urzadzenie po kazdym jego uzyciu. Nalezy
wykonac¢ ponizsze kroki:

Oczyscic¢ kociot i kratke. Patrz “8.1 Czyszczenie kotta” i
“8.2 Czyszczenie kratki”

Ponownie umiesci¢ kratke na urzadzeniu w najnizszym
potozeniu.

Umiescic¢ pokrywe na urzadzenia.

Przechowywac urzadzenie w suchym miejscu (wewnatrz,
pod zadaszeniem...).

8.4 Ograniczanie powstawania rdzy

Gorny pierscien beczki ma tendencje do lekkiego rdzewienia.
Aby spowolni¢ ten proces, nalezy naoliwi¢ pierscien za pomoca
oleju stonecznikowego.

8.5

To spowoduije, ze rdza nie uszkodzi beczki. Jesli nie
wida¢ zadnych oznak rdzewienia, nie naoliwiaé beczki.

Konserwacja czesci pokrytych
emalia, stalg nierdzewng, chromem
oraz malowanych proszkowo

Urzadzenie sktada sie z czesci emaliowanych, ze stali
nierdzewnej, chromowanych i malowanych proszkowo. Kazdy
materiat nalezy konserwowaé w inny sposéb:

Materiat Sposob konserwacji materiatu

Nie uzywac ostrych obiektéw ani nie uderza¢ o
twardg powierzchnig.

Emalia

Unika¢ kontaktu goracego kotta z zimnymi
ptynami.

Mozna korzystaé z metalowych tyzek i zracych
detergentow.

Nie stosowac ostrych, zracych detergentéw
lub $rodkéw do metalu.

Stal
nierdzewna i

chrom Korzysta¢ z tagodnych detergentow i

pozostawic je na stali.
Uzywaé migkkiej gabki lub szmatki.

Sptukaé doktadnie po czyszczeniu i dobrze
osuszy¢ przed przechowywaniem.

Nie uzywac ostrych przedmiotéw. Uzywac
tagodnych detergentéw, miekkiej gabki lub
szmatki.

Czesdci

malowane

proszkowo
Sptukaé doktadnie po czyszczeniu i dobrze
osuszy¢ przed przechowywaniem.

Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem
niniejszych instrukcji sg uznawane jako nieodpowiednia
konserwacja i nie sg objete gwarancja.

Ponizej widoku urzadzenia rozebranego na czesci (druga czesé
instrukciji) znajduje sie lista wszystkich czesci, z ktérych sktada
sie urzadzenie. Lista ta obejmuje symbol, ktdry okresla materiat,
z ktérego wykonana jest kazda czes$¢, mozna wiec z niej
skorzysta¢ w celu sprawdzenia sposobu konserwacji
poszczegolnych czesci. Na liscie czesci stosowane sa
nastepujace symbole:

Symbol Materiat
o Emalia
A Chrom
[ ] Stal nierdzewna
* Czesci malowane proszkowo

8.6 Zamawianie czesci zamiennych

Czesci narazone bezposrednio na ogien lub na intensywne ciepto

nalezy od czasu do czasu wymienia¢. Aby zamowic czesé
zapasowy:

Nalezy odszuka¢ numer referencyjny potrzebnej czesci. Lista
wszystkich numeréw referencyjnych znajduje sie ponizej
ilustracji budowy w drugiej czesci tego podrecznika i pod
adresem www.barbecook.com.

Sli urzadzenie zostata zarejestrowane online, nastapi
automatyczne przeniesienie do prawidtowej listy na
posiadanym koncie MyBarbecook. Istnieje mozliwosé
zamowienia czgsci online.

Zamoéw czes¢ zapasowa przez www.barbecook.com lub w
punkcie sprzedazy. Czesci na gwarancji mozna zamawiac
tylko w punkcie sprzedazy.

9 GWARANCJA

9.1 Zakres gwarancji

Urzadzenie posiada dwuletnig gwarancje rozpoczynajaca sie od
daty zakupu. Gwarancja ta obejmuje wszystkie wady
produkcyjne pod warunkiem, ze:

Urzadzenie jest stosowane, montowane i konserwowane
zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukciji.
Uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzycie,
nieprawidtowy montaz lub niewystarczajgca konserwacje nie
sg uznawane za wady produkcyjne.

Wiasciciel jest w stanie przedstawi¢ rachunek urzadzenia.

Barbecook Dziat jakosci potwierdza, ze czgsci sg wadliwe i
okazaty si¢ wadliwe podczas normalnego uzytkowania,
prawidtowego montazu oraz wystarczajgcej konwersaciji.

Jesli jeden z powyzszych warunkéw nie zostanie spetniony, nie
mozna ubiegac sie o zadng forme rekompensaty. We wszystkich
przypadkach gwarancja jest ograniczona do naprawy lub
wymiany wadliwej/-ych czesci.

www.barbecook.com
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9.2 Wyltaczenie gwarancji

Nastepujace uszkodzenia oraz wady nie sg objete gwarancja:

Normalne zuzycie (rdzewienie, odksztatcenie, odbarwienie)
czesci, ktore sg bezposrednio wystawione na dziatanie ognia
lub intensywnego ciepta. Wymiana tych czesci jest normalna
od czasu do czasu.

Nieregularnosci wizualne, ktére sa nieodtaczng czescia
procesu produkcji. Nieregularnosci te nie sa uznawane za
wady produkcyjne.

Wszystkie uszkodzenia spowodowane przez
niewystarczajaca konserwacje, nieprawidtowe
przechowywanie, niewtasciwy montaz lub modyfikacje
wprowadzane we wstepnie zmontowanych czesciach.

Wszelkie uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe
uzycie i naduzycie urzadzenia (korzystanie niezgodne z
instrukcjami w niniejszej instrukcji obstugi, korzystanie w
celach komercyjnych...).

Wszelkie szkody wtdrne spowodowane przez nieostrozne
lub niezgodne z przepisami wykorzystanie urzadzenia.

Rdza lub odbarwienia spowodowane przez wptyw
otoczenia, zastosowanie agresywnych detergentéw,
wystawienie na dziatanie chloru... Uszkodzenia te nie sg
uznawane za wady produkcyjne.

84 www.barbecook.com



BG PbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENNSA

PETMCTPUPAUTE CBOS YPE[

MPEOYNMPEXOEHWE! He ponyckanTte geua 1 gomalluHu

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxte ypeg Barbecook! O4aksa Bu no6yMum 65130 [0 ypeaa, KoraTo Tol ce 13nosnsea.

e[VIH HOB CBSIT, Ha KONTO MOXeTe fa ce HacnaguTe B TULIMHaTa He nanonsBaiite Ha 3akpuTo!

Ha npupogaTta unmn Hacpeg wyma Ha ronemus rpag. CtaHete

MariCTOp Ha ckapara B Hallata coumanHa mpexa #barbecook 3nonsBaiiTe ypega camo Ha oTKpuTo. MsnonssaHeTo My Ha

V1 HY NO3BOJIETE [ja HACOHMM NPOXEKTOpa KbM BalunTe yMeHNs  3akpuTo, JOpY B rapak Win HaBec, MoxXe 4a NpUYnHM

CbC cKapara. HaTpaBsHe C BblMepPOAeH OKKC.

Pernctpupaiite cBosi ypen Barbecook, 3a oa nonyynte HsKon Korarto nsbnpare MeCcTomnofioXeHne Ha OTKPUTO, BUHAru:

OCHOBHV NpearMcTBa: MocTaBeTe ypena Ha pascTosiHWe Hali-Manko Tpu MeTpa

e [lonyyaBaTe 4OCTBM LO Mb/IHOTO PbKOBOACTBO HA OT crpafa, Ha OTKPUTO MSACTO C Ao6pa BeHTunauus.
NnoTpeduTeNsi 1 ce 3ano3HaBaTe C BCsiKa YacT OT ypeaa Cu. YBepeTe ce, Ye ypeabT He Ce Hammpa nop BucsLla

o VImaTe Ha pasrnonoXeHue nepcoHanta ycyra 3a KOHCTPYKUWS (BepaHaa, 3acfoH...) Ui nog nucra.
npopaxou, koeto Bu nossonsisa 6bp30 ga oTkpuearte Bap6ekioTo Tpsabea fa 6bae UHCTANIMPaHO Ha CUrypHa u
pesepBHY YacTy 1 Bu gaBa onTvmanHo rapaHuyMoHHO paBHa ocHoBa npeaun ynoTpeba. [a He ce nocTaesi B
ob6cny>xBaHe OBVKELLO Ce NPeBO3HO CPeACTBO (NoAka, pemapke...).

*  VIHdopmMmpame Bu 3a akTyanusaumm Ha npoayktn n Bn

faBame CbBETU, TPUKOBE U BObXHOBEHWE, KOETO fa n3kapa 4 |'|OBTAPH|_|_|‘|/| CE KOHU,E”L“/W'

HasABe MaI7ICTOpa Ha CKapata BbB Bac.

[oToBYM NI CTe 3a NpuKtoYeHns? Pernctpuparite CBos MPOAYKT — Taau 4acT BKOYBA AeUHULMM HA HSKOW NO-HEenosHaTu
1 Ce Mp1CbEQMHETE KbM coLmantara mpexa #barbecook! KoHUenumn. Tean KOHLEMNLUMM Ce M3MNON3BaT B HAKOMKO TEMU OT
TOBa PbKOBOACTBO.

3a noseye NHGOpPMaLMsi OTHOCHO PErMCTPUPAHETO Ha

Bawwus ypepn smxTe www.barbecook.com. 4.1 Emann

ﬂ Barbecook yBaxasa nuuHnTe Bu gaHHu. Te Hama ga
6bAAT NPOABAHN, Pa3NPOCTPAHSBAHN WM criofensn  HAKOW HaCTy Ha ypesia ca MoKpuTI C MfIacT PasToNeHo CTBKIO,

C TPETV CTPaHU. HapeyeHo emain. To3n emann npegnassa MeTana nop Hero ot
Kopoaus. EMaiinbT e BUCOKOKaYeCTBeH MaTepuan: Toil e
2 3A TOBA PbKOBOACTBO YCTOMYMB Ha PbXAa, He N36neaHsBa Nnoj BAUSHUETO Ha BUCOKN

TemnepaTypu 1 e neceH 3a NoaapbXKKa.
ToBa pbKOBOACTBO € CbCTaBeHO OT ABe YacTu. [bpBara Yact

€ Tasn, KOSATO YeTeTe B MOMeHTa. T BKto4Ba UHCTPYKLUK 3a
Crno6sBaHETO, N3MON3BaAHETO 1 NOAAPBXKKATA Ha Ballns ypeq.
BTtopata yacT 3ano4sa Ha cTpaHuua 97. Ta BKoYBa BCUYKM

BUAOBE UOCTPALMN:

Tblh KaTo emMainbT He € TONKOBA MbBKaB, KONKOTO
MeTana, KONTo NoKpKBa, NapyeTa oT emainia Morat fa ce
OTKbCHAT NpU HenpasunHO 6opaseHe C ypeda. 3a ga
nsberHeTe npobnemu, 6baeTe BHUMATENHN NpU
Crno6siBaHe Ha emManMpaHnTe YacTu U BUHaru

° Pasrnob6eHu nsrnegu, Cnucbum ¢ YacTn n HYepTexun 3a nonp"bp)Kaf,’]Te emalina, KakTo € onmcaHo B ToBa
crno6sisaHe Ha ypefa, on1ucaHn B ToBa PbKOBOACTBO. PBbKOBOACTEO.
°  WnocTtpauun, nognoMaraiiy Han-Ba>KHUTE UHCTPYKUUK OT
nbpBaTta YacT Ha pbKOBOACTBOTO. 5 CIrnoObAaABAHE HA yPEnA
% AKO 3a fafieHa MHCTPYKLUWS € Hannm4yHa nntocTpauus,
MOXETE [la HAMEPWTE CrpaBKa 3a Tasu WtoCcTpauus B 51 MHCprKLl,I/II/I 3a 6e30MnacHocCT
VHCTPYKUMsTa. Tean cnpaskun ca NpepLecTBaHn OT MKoHa
Ha MONIMB KaTo Tasu, KOSITO BUXKAATE TyK BNABO. He mogndwmumpaiite ypepa npu crinotsisaHeTo My. MHoro
OrMacHO € 1 He e NO3BOJIEHO Aa Ce MPOMEHST 4YacTuTe Ha
3 BAXHU MHCTPYKLUAN 3A ypena.
BE3OMACHOCT BuHary cnefsaiTe BHUMATENHO MHCTPYKLMNTE 3a
crnobsisaHe.

MpoyeTeTe MHCTPYKLUMNTE, NPean aa n3non3eare ypeaa.
BuHarn cnegsainte BHUMaTeNHo MHCTpyKumute. CrnobssaHeTo
1M N3NON3BaHETO Ha ypeda Mo pasnnyeH Ha4vnH, MoXe aa
NPUYUHK NOXKap 1 NoBpega Ha matepuana.

MoTpe6buTenaT HocK OTFOBOPHOCT 3a NPaBUIHOTO
crnobsisaHe Ha ypena. [NoBpeauTe, NPUYMHEHN OT
HenpaseWHo criobsiBaHe, He ce MOKPUBAT OT rapaHumsTa.

MoBpeaunTe, NPUHHEHN OT HecnasBaHe Ha
VHCTPYKLUUNTE (HenpasunHo crnobsiBaHe, HenpasuiHa
ynoTpe6a, HefocTaTbyHa NoAAPBXKA U Ap.) He ce
MoKpwWBaT OT rapaHumsTa.

° He ro ocrtaBsiite 6e3 Haf30p, KOraTto ce 13non3sa.

o TIPEOYNPEXOEHWE ! ToBa 6apbekto ctaBa MHOIoO
ropeLLo, He MpemMecTBanTe No Bpeme Ha paboTa

°  anonsealiTe nogxogsia 3awumra, korato 6opasuTe C
ropeLy yacTu.

°  He gonyckaiTe ypeg, KOWTO Ce U3MNon3Ba, Aa MMa KOHTaKT
CbC 3ananumm MaTepuanu, 3anaiammm TEYHOCTU UNn
pas3TBOPUMU NPEaMETN.

e TIPEOYNPEXOEHWE ! OpbXTe pgeuara n gomMaluHuTe

NOO6UMUN Ha pascTosHme
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5.2 3a pa crnoburte ypeaa

Crnobete ypefa, KakTo € MoKasaHO Ha 4YepTexuTe 3a
crnobsisaHe

Vi

Mo>keTe fa HamepuTe YepTexnTe 3a criobsiBaHe BbB
BTOpaTa 4acT Ha ToBa PbKOBOACTBO CNeA PasrNo6eHnsT
usrnep Ha ypega.

He ca B» Heo6xoavmy cneumanHn MHCTPYMEHTU 3a
crno6siBaHe Ha ypepa. YpeabT ce [oCTaBs C UHCTPYMEHT
3a 3aTAraHe Ha BUHTOBETE.

5.3 lpeau Bcsika ynotpeba

MocTaseTe ypeaa BbpXy CTabunHa, pasHa 1 YicTa OCHoBa

1 ce yBepeTe, Ye JofiHaTa 4acT Ha Bapesa HaMa KOHTaKT

cbC 3emsTa. ['ymeHnTe KpadeTa, npefocTaseHn ¢ 6ap6eKioTo,
mmar nsonupaiia MyHKLUS.

6 MOArOTOBKA HA YPE[A 3A
N3MNON3BAHE

Heobxogmmu ca By BbrANLLA, MOANASNKM (OTroBapALLM Ha
EN 1860-3) n gbnra KnbprteHa Kneuka.

6.1 Kaksu Bbravwia ga nsnonssam?

BuvHarn 3anansaiite cBosi ypeq ¢ TPaOuLMOHHN Bbriuwa,
HuKora ¢ 6puketu. Cnieq 3anansaHe Ha ypefa MoxeTe Aa
pob6asnTe 6puKeTU.

3a 3ananBaHe Ha ypepa uanonssaiite Bbrvwia ¢ Joépo
Ka4yecTBO, 3a NpeAnoYuTaHe OTroBapsiLLy Ha U3NCKBaHMSTA Ha
ctaHgapT EN 1860-2. Beravwata ¢ gobpo KayecTso ca
CbCTaBeHM OT rofsieMn 6necTswm 6510KOBe N He OTAENSAT MHOMO
npax.

3aTBopeTe npasuIHO Top6aTta ¢ Bbriuwa, npeaw aa si
CbXxpaHuTe. BrHary s cbxpaHsiBaiiTe Ha Cyxo MSACTO, He 51
CbXpaHsiBaiiTe B Kunep.

MoxxeTe oa HanbaHUTe Jo 50% oT KynaTa ¢ Bbrviwa.
lMpenbneaHeTO Ha Kynata MO>XXe CEpPUO3HO Aa NoBpean
6ap6ektoTo Nopaay NPEKOMEPHO BMCoKaTa TemnepaTypa

3ananBaHe Ha ypeaa

[‘naBHWTE CTBNKM Ha TOBA AENCTBME Ca UIOCTPUPaHN Ha
durypa 2 n 3 Ha ctpanuua 100.

[MocTaseTe nognanku B AbHOTO Ha Kynara (cur. 2a). BuHaru
n3nonasanTe NoAnasnky, OTroBapsLLM Ha N3NCKBaHUSATA Ha
ctaHpapT EN 1860-3.

Mokpuite nognankute ¢ Bbravwa (dur. 2b). CeeeTu:

He usnonssaiite TBbpAe MHoro Bbravwa. Camo epHa
TpeTa OT KynaTa TpsibBa fa e 3arnbJiHeHa.

YBepeTe ce, 4e MOXeTe Aa CTUrHeTe nognankure.

M3nonsBaiTe Manku napyeTa BbrvLa 3a 3anansaHe Ha
ypega. MoxeTe ga po6asBute MO-rofieMun KbCOBE Creq
TOBa.

BsemeTe gbnara knedka KI/I6pI/IT 1N 3ananete nognankute

(cpur. 2c).

Korarto ns3nonssare ypepa 3a npbs MbT, ro ocTaseTe Aa
ropu 30 MnHyTK. TOBa OTCTPaHsABa eBEHTyaHUTE
ocTaHanm Npou3BOACTBEHM Ma3HNHWU OT ypefa.

Bce olue He nocTaBsiiTe ckapara BbpXxy ypeaa.
MpasHaTa ckapa Moxe Aa ce gedopmmpa, korarto ce
LbPXKN Ha TOM/MHA ObFO BpeMe.

MPEOYNPEXXOEHWE | He nanonsearite cnupTt nnm
HedTONPOAYKTM 3a 3anansaHe unu pasnansaHe!
M3nonsBaliTe camo noananky, OTroBapsly Ha
EN 1860-3!
Mpeny 3ano4BaHe Ha NeYeHETO, N34akariTe ropmBoTO fa ce
noKpue cbC cnon nenes. ToBa 06MKHOBEHO OTHEMA OKOJIO
15 MuHyTU (hur. 2d).

MocTaBeTe ckapara Ha ypeaa, Kato 3akaudute HeiHuTe
MoAMoOpY 3a KyKUTe Ha Kynata 3a Bbrvwa. BuHaru
nocTaBsiiTe ckapata B ToBa MOJSIOXKEHME, KOrarto
usnonaeare ypega.

Korato nckare ga cbxpaHute ypefa, nocTtaBeTe
nopnopuTe Ha ckapaTa 6130 [0 KyKWTe Ha KynaTta 3a
Bbravwa (¢ur. 3 Ha ctp. 100). KoraTo ckapara e B ToBa
MO-HUCKO MOJSIOXXEeHne, MOXKETEe fa NOoCTaBUTe Kanaka
BbpXy ypeaa. BuxTe cbLyo “8.3 CbxpaHeHve Ha ypega”.

MoxkeTe cbLUo Aa 3ananuTe Bbravwata B Barbecook
pasnaneaykara 3a Bbriuiia (223.3002.170). KoraTto
BbriyLiaTa ca rotosu, NpocTo M N3cuneTe ot
pasnaneavkaTta B Kynara Ha ypega (¢wur. 1, ctp. 100).

7 NMOJNIE3HU CBBETU U NMPEMNOPBKU

7.1 MpepoTBpaTsiBaHe Ha U3rapsiHETO Ha

XpaHaTa

3a fa npepoTBpaTuTe U3rapsiHe Ha XxpaHarta, HUKora He
3anoyBaiTe fa ne4veTe, KOraTto BCe OLLE Ma NiaMbLiv B Kynara.
N34yakanTe, [OKATO BbIIEHNTE Ce NMOKPUAT OT TbHBK Cow 6s51a
nenen.

7.2 MpepoTBpaTtsiBaHe Ha 3anenBaHeToO
Ha xpaHaTta

3a ga npepoTBpaTtuTe 3as5lenBaHETO Ha XpaHaTta KbM ckapara:

HamarkeTe no xpaHata Manko Ma3HuHa ¢ YeTka, npeaun aa s
nocTaBuTe Ha ckapata. MoxeTe CbLUO Aa HamaxeTe camarta
ckapa.

He obpbLualite xpaHaTa npekaneHo 6bp30. MbpBo S
ocTaBeTe fia ce 3aTonsu.

7.3 WNs36sArBaHe Ha BHe3anHw nNiamMmbL:

VckpuTe ca BHe3anHu nnaMbLy, KOUTO U3NM3aT OT KynaTta,
KoraTto neyete Ha ckapa. Te 06MKHOBEHO ca NPUYMHEHN OT
Kanelja MasHuHa unm MapvHara.

Mo Bpeme Ha neveHe Ha ckapa e HopMmasiHo Aa ce NnosiBAT
BHe3anHu nnamMbuu. MpekaneHo MHOroTO BHe3arHu nnaMmbuy,
o6ave, yBenuyasar TeMneparypara B KynaTa v morat aa
3anansT HaTpynaHaTa MasHuHa. 3a aa nsberHeTe BHe3anHuTe
nnambup:

[MpoBepeTe gann KynaTta e 41CTa, npegn na sano4yHeTe ga
neveTe Ha rpun. ﬂpenopbqsame BW fa novyncrTeare Kynara
cnepf BCAKO nsnonssaHe.

OTCTpaHeTe n3nunHaTa MasHmHa 1 MmapuHarta oT MecoTO.
MoxeTe CbLLO fa ns3nonseare TuraH 3a rpun 3a Mma3Ho

n/nnm MapnHOBaHO MeCO.

8 MOAAPBXKA HA YPELA

8.1
¥

MpenopbyBame BM Aa noyMcTBaTe KynaTa cref BCAKO
usnonssaHe. C KOHTeliHepa 3a nenen ToBa ce M3BbpLUBa 3a
MVHUManHo BpeMe. HanpaseTe cnegHoTo:

MouncrTBaHe Ha KynaTta

[naBHWTE CTBLNKMN HA TOBA AENCTBKE Ca UNOCTPUPAaHN Ha
durypa 4 Ha cTpaHuua 101.

OcTaBeTe ypefa Aa ce oxJ1lagun Hamb/HO 1 OTCTpaHeTe
ckapara.

OTcTpaHeTe ponHaTa pelleTka OT Kynata W ua4veTkante
nenenta B KOHTelHepa 3a nenen (cpur. 4a).

[MoBawrHeTe KoHTelHepa 3a nenen ot Kynata (jur. 4b) n
nacuneTte nenenta B koda (dur. 4c).

MocTaBeTe KOHTeiHepa 3a nenen u pJofHaTa pelleTka
obpaTHo B Kynara.

MocTaBeTe ckapaTa obpaTHO BbpXY ypeda (Ha Hal-HUCKO
MONOXKEHNE) U MOCTaBETE Kanaka BbpXy ypeaa (ur. 4d).
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8.2 TlMouncrBaHe Ha cKapara

Mpenopb4BaMe NOYNCTBaHE Ha rpuna cneq BcsAka ynorpeba.
M3nonseariTe noyncTeaw, npenapat Barbecook.

Mo>keTe CblLO Taka Aa NovynucTuTe rpusa c Mex
noyncTBaLy, Npenapar Un cbe copa 6ukapboHar.

[a He ce n3nonsear no4ncTBaLy npenapartu 3a hypHn
3a MoYncTBaHe Ha rpuna.

8.3 CobxpaHeHue Ha ypepa

MpubupaiiTe ypeaa cnep BCAKO nsnonssaHe. Hanpasete
cnepHoTo:

MouuncTteTe Kynata n ckapara. BuxTe “8.1 NouncteaHe Ha
kynata” 1 “8.2 MNo4yncTBaHe Ha ckapara”

MocTaBeTe ckapaTta 06paTHO BbpPXY ypeaa, Ha Han-HUCKO
MONOXXEHMeE.

MocTaBeTe Kanaka Bbpxy ypega.

CobxpaHsiBanTe ypea Ha Cyxo MSCTO (Ha 3aKpuTo, nog,
HaBec...).

8.4 OrpaHn4aBaHe Ha o6pa3yBaHeTO Ha
pbXaa

Bb3amoxxHo e FOPHUAT NPBCTEH Ha KOpnyca Aa XBaHe pb>Xaa. 3a
ha 3abasuTe TO3U npouec, MoOXXeTe fjla HaMmaXkeTe NpbCTeHa CbC
cnbHYornegoBo Macho.

ﬂ PbxpgaTa He noBpexxkaa kopnyca. AKo xapecsaTe
I'IO-pr6VIF| BbHLUEH BUA, HE Ce 3aHuMaBarTe C
HamMmas3BaHe Ha Kopnyca C 0nmo.

8.5 lMopgppb)XKa Ha 4YacTu C NOKpUTHE oT

eMaunl, HepbXXgaema CTOMaHa, XPoMm

M 4YacTun ¢ NpaxoBO NOKpuTue

YpeabT e CbCTaBeH OT YacTyh C MOKpUTUE OT emalin,
HepbXAaema CTOMaHa, XpOM W HYacTu C NPaxoBO NOKPUTUHE.
Bceku matepuan Tpsibea Aa ce noaabpyka no pasfinyeH HauumH:

Martepuan Kak aa nogabpixate To3u matepuan

He n3snonssarite ocTpu NnpeameT n He
yApsiiTe B TBbpAA NOBBHPXHOCT.

Emain

N36sreaiiTe KOHTaKTa CbC CTYAEHN TEYHOCTH,
[0KaTo ypeabT BCe OLLe € ropeLl.

Mo>keTe na nanonssaTte MeTanHy rou n
abpasnBHM M1eLLM NpenapaTu.

He nsnonseaiite arpecusHu, abpasvsHy Unn
MeTaNlHn MneLn npenapaTu.

Hepbxpgaema
cToMaHa un
XpoMm ManonsBaiite Mekun MueLLy npenapaTtu u rn
ocTaBeTe ia AelcTBaT No cTomaHara.

ManonsBsanTte meka rb6a unu kbpna.
M3nnakHeTe 06WNHO Cnep, NoYncTBaHe n
uscyLuete fobpe Npeay CbxpaHeHue.

He nsnonsBante ocTpu npegmeTu.
M3nonsBsaiite Meku nouncTBaLLy npenapaTu n
Meka rb6a unu Kepna.

Mpaxoso
nokpuTune

M3nnakHeTe 06UNHO cnep NoYNcTBaHe un
n3cyliete nobpe Npean CbxpaHeHme.

MoBpeanTe, NPUYMHEHN OT HecrnasBaHe Ha Te3un
VHCTPYKLUW, Ce CHUTAT 3a HeQoCcTaTbyHa NoaapbXKa U
He ce MOKpVBaT OT rapaHumsiTa.

Mog, pasrnobeHus BuA Ha BaluKs ypep (BTopara YacT Ha
PBKOBOACTBOTO) LLie HAMEPUTE CMUCHK C BCUYKMN HacTu,
cbcTaBnaBaly ypeaa. Tosu CnuchbK BKIIOYBa CUMBOJ1, KOMTO
nocoyBa MaTepurana Ha BCcsika 4acT, Taka Ye MOXeTe fa ro
13nonaeare, 3a ja NPOBEPUTE Kak fa nopabpixare onpegeneHa
yacT. CnNMCBKBLT C YacTu U3Mon3Ba cnefHUTe CUMBOSIU:

CumBon Martepuan
() Emann
A Xpom
[ | Hepwbxpaema cTomaHa
* MpaxoBo nokputne

8.6 TlMopbu4ka Ha pe3epBHM YacTun

YacTtuTte, KOUTO ca U3NOXKEHN ONPEKTHO Ha OFbHSA UL Ha BUCOKA
TeMrnepaTypa TpsibBa [ia Ce CMeHSAT OT BpeMe Ha Bpeme. [MopbyBaH
Ha pe3epBHM YacTu:

BuxTe HoMepa 3a cnpaBka Ha YacTTa, OT KOSITO umate Hy>xaa.
LLle oTKpreTe BCU4KM HOMepa 3a crnpaBka nop, paswnpeHnTe
13rneam BbB BTOpaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTBO U Ha agpec
www.barbecook.com.

AKO CTe perncTpupany ypegaa cu OHfaiH, aBTOMaTnyHoO Lue
6baeTe NpeHacoyYeHn KbM NPaBUIHUS CNNCHK BbB Balums
MyBarbecook npocun. Tam nmare Bb3MOXXHOCT fa nopbya
CBOMWTE YacTW OHMIalH.

[MopbyariTe pe3epBHM YacTn Ype3 www.barbecook.com unu BbI
Bawmns marasuH. MNapaHuMoHHUTe 4acTu ce nopbYBaT camo OT
mMarasuHa.

9 TAPAHUUA

9.1 KakBo ce nokpusa OT rapaHuusaTa

BalwuwmaT ypeq ce npoaasa C ABeroavilHa rapaHuus oT garara Ha
nokyrka. Tasu rapaHLysa BKNOYBa BCUYKU NPOU3BOACTBEH
AedeKTu, Npun ycnosue, Ye:

CTe n3nonssanu, Crno6unv 1 NogabPXXanu CBosi ypeq B
CbOTBETCTBWE C UHCTPYKLMUTE B TOBa PHKOBOACTBO.
MoBpeayuTe, NPUIMHEHN OT HenpaBsuHa ynoTpe6a,
HenpaBWHO CroGsiBaHe U HeJocTaTbYHA NOAAPBXKA, HEe
Ce cuMTaT 3a NPoV3BOACTBEHU AetheKTu.

MoxeTe ga npenocTtaBnTe KBUTaHUUATa 3a Ballng ypen.

OTpenbT No KayecTBOTO Ha Barbecook noTebpaw, 4e
YacTuTe ca gedekTHU 1 ca gedeKTmpanu Npyu HopmanHaTa
ynoTtpeba, NpaBuiHo crnobsisaHe U gocTaTbyHa
nogapbXka.

AKO e[iHO OT rOpHNTE YCNOBUSI HE € U3MBJIHEHO, HE MOXETE Aa
npeTeHampaTe 3a KakBaTto 1 Aa e hopmMa Ha koMneHcauus. Bbs
BCUYKW cny4yaun rapaHuusaTa e orpaHnyeHa fo peMoHTa unm
nogmsiHata Ha gedekTHaTa(ute) YacTt(n).

www.barbecook.com 87



9.2 KakBo He ce nokpusa OT rapaHuusTa

CnepgHute noepepn n ,D,e(beKTVI He Ce NoKpueaTt OT rapaHuudaTa:

HopmanHo nsHocsaHe (pbXXascBaHe, U3KpuBsiBaHe,
o6esLBeTsBaHe 1 Op.) Ha YacTuTe, KOMTO ca ANPEKTHO
N3MOXKEeHW Ha OrbH UKW cuiHa TonnuHa. MoamsiHaTa Ha Te3n
4acTu OT BpeMe Ha Bpeme e HopMmarHa.

BuiayanHu HeCbOTBETCTBIS, KOMTO Ca NPUCHLLY 3a
NPOW3BOACTBEHNA NpoLec. Tean HEeCbOTBETCTBUSA He Cce
cuuTar 3a NPOoV3BOACTBEHN AedeKTu.

Becuukn noepegu, NpUYNHEHM oT HeaoCTaTb4YHa NOOAPBXKKA,
HenpaBWJIHO CbXpaHeHne, HenpasuiHO crno6sisaHe nnun
MOFI,I/Iq)I/IKaLI,VII/I, HanpaseHW No npegBapuTeNnHoO crnobeHute
HacTu.

Bcuruku noBpeam, NpUiMHEHN OT HEeMpaBWHO U3MnoN3BaHe
unu 3noynoTpeba ¢ ypeaa (ako He ce Usnonaea cropes
WHCTPYKUMMTE B TOBA PbKOBOACTBO, aKo Ce 13MoN3Ba 3a
TbProBCKM Lienn 1 ap.).

Becuukn nospenn secnencTtene Ha HeBHMMaTesIHO
n3non3saHe Uy n3nosisBaHe Ha ypena He no
npegHasHa4veHune.

Pbxxpga unn obesupeTtsiBaHe, NPUYNHEHN OT BbHLUHN
BNNAHUA, N3NON3BaHETO Ha arpecuBHN MmneLLn npenapartu,
na3naraHeTo Ha XJiop 1 gp. Tesn nospenn He ce cHUTaT 3a
npon3BoAcTBeHN ﬂ,e(beKTl/l.

88 www.barbecook.com



S| - PRIROCNIK ZA UPORABO

1 REGISTRIRAJTE VASO NAPRAVO

Hvala, ker ste kupili napravo Barbecook! Povsem nov svet
Caka, da ga raziscete, naj bo to v miru in tiini narave ali v
mestnem vrvezu. Postanite mojster zara v nasi skupnosti
#barbecook in dovolite, da vase veS¢ine postavimo v ospredje.

Registrirajte svojo napravo Barbecook na spletu in delezni
boste nekaj velikih prednosti:

e Dobili boste dostop do celotnega uporabniskega prirocnika
in spoznali prav vsak del svoje naprave.

e Na voljo so vam poprodajne storitve po vasi meri, da boste
lahko hitro nasli nadomestne dele in izkoristili optimalno
garancijo.

e ObvescCeni boste o izboljSavah izdelkov in prejeli nasvete,
trike in navdih, ki bodo v vas prebudili mojstra Zara.

Ste pripravljeni na dogodivs&ino? Registrirajte svoj izdelek in se
pridruzite skupnosti #barbecook!

Ve¢ informacij o registraciji naprave najdete na spletni
strani www.barbecook.com.

Druzba Barbecook spostuje vaso zasebnost. Vasi
podatki ne bodo prodani, posredovani ali deljeni s
tretjimi osebami.

2 O TEM PRIROCNIKU

Ta priro¢nik je sestavljen iz dveh delov. Pravkar berete prvi del.
Ta vsebuje navodila za sestavljanje, uporabo in vzdrzevanje
vaSe naprave. Drugi del se zaCne na strani 97. Vsebuje razlicne
slike:

e Ta prirocnik vsebuje povecane prikaze, sezname delov in
skice za sestavljanje naprave.

e  Slike, ki sluzijo kot podporno gradivo najpomembnejsih
navodil iz prvega dela priro¢nika.

% Ce je za dologeno navodilo na voljo slika, je sklic na

sliko naveden v tem navodilu. Pred sklicem je naveden
simbol pisala, ki je prikazan na levi strani.

3 POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Pred uporabo naprave preberite navodila. Vedno natan¢no
upostevajte navodila. Druga¢no sestavljanje ali uporaba
naprave lahko povzroc€i pozar in materialno Skodo.

Garancija ne velja za poSkodbe, ki nastanejo zaradi
neupostevanja navodil (nepravilno sestavljanje, zloraba,
neprimerno vzdrzevanije itd.).

e Naprave med uporabo ne pusCajte nenadzorovane.

e POZOR! Naprava se mocno segreje, med uporabo je ne
premikajte.

e Pri rokovanju z vro¢imi deli uporabite primerno zascito.

*  Vnetljivih materialov, vnetljivih tekocin in topljivih
predmetov ne priblizujte napravi, ko jo uporabljate.

e POZOR! Otroci in zivali se napravi med uporabo naj ne
priblizujejo.

*  Med uporabo naprave imejte v blizini vedro vode ali peska,
predvsem ob zelo vroc€ih dneh in v suhih obmogjih.

e POZOR! Ni primerno za uporabo v notranjih prostorih.

Napravo je dovoljeno uporabljati samo na prostem. Ce napravo
uporabljate v notranjih prostorih, tudi v garazi ali uti, lahko pride
do zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

www.barbecook.com

Pri izbiranju mesta uporabe na prostem vedno:

Napravo postavite najmanj tri metre od katere koli zgradbe,
na odprto in dobro prezraCevano obmocje.

PrepriCajte se, da naprava ne stoji pod previsnimi deli
veranda, zaklon itd.) ali pod drevesi.

Zar je treba pred uporabo namestiti na varno, ravno podlago
Nikoli ga ne postavljajte na premikajoCe se vozilo
(Goln, prikolico itd.).

4 PONAVLJAJOCI SE KONCEPTI

Ta del vsebuje definicije nekaterih manj znanih konceptov. Ti
koncepti so uporabljeni v ve¢€ poglavjih priro¢nika.

4.1 Emajl

Nekateri deli naprave so prevle€eni s plastjo staljenega stekla, ki
se imenuje emajl. Ta emajl ¢iti kovino pred korozijo. Emajl je
visokokakovosten material: odporen je na rjo, ne zbledi pod
vplivom visokih temperatur in je preprost za vzdrzevanije.

Ker je emajl manj prozen od kovine, ki jo prekriva, se lahko
delci emajla v primeru nepravilne uporabe naprave
odlomijo. Da bi preprecili tezave, bodite pazljivi pri
sestavljanju emajliranih delov in emajl vedno vzdrzujte,
kot je opisano v nadaljevanju tega priro¢nika.

5 SESTAVLJANJE NAPRAVE

5.1 Varnostna navodila

Naprave med sestavljanjem ne spreminjajte. Spreminjanje
delov naprave je zelo nevarno in ni dovoljeno.
Vedno natan¢éno upostevajte navodila za sestavljanje.

Uporabnik je odgovoren za pravilno sestavljanje naprave.
Garancija ne vkljucuje poskodb, ki so posledica nepravilnega
sestavljanja.

5.2 Sestavljanje naprave

Napravo sestavite, kot prikazujejo skice za sestavljanje.

Skice za sestavljanje najdete v drugem delu tega
priro¢nika, za povecanim prikazom vase naprave.

Za sestavljanje naprave ne uporabljajte posebnega
orodja. Orodje za privijanje vijakov je prilozeno napravi.
5.3 Pred vsako uporabo

Aparat postavite na stabilno, ravno in Cisto podlago ter se
prepricajte, da se dno ognjene posode ne dotika tal. Gumijaste
noge Zara so predvidene kot izolacija.

6 PRIPRAVLJANJE NAPRAVE ZA
UPORABO

Potrebujete oglje, netila (v skladu s standardom EN 1860-3) in
dolgo vzigalico.

6.1 Katero oglje naj uporabim?

Zar vedno vZgite z obi¢ajnim ogljem, nikoli z briketi. Ko je Zar
vzgan, lahko dodate brikete.

Za vzig naprave uporabite kakovostno oglje, e je mozno, v
skladu s standardom EN 1860-2. Kakovostno oglje vsebuje
velike, svetleCe kose oglja in ne pusti veliko pepela.

Preden vre¢ko oglja shranite, jo dobro zaprite. Vedno jo
shranite na suhem mestu, ne shranjujte je v kleti.

Z ogljem lahko napolnite najve¢ 50 % kotla.
Prenapolnjenost kotla lahko resno poSkoduije zar zaradi

prekomerne toplote. -



6.2 Priziganje naprave

8 VZDRZEVANJE NAPRAVE

Vi

Glavni koraki tega postopka so prikazani na slikah 2 in 3,
na strani 100.

Na dno posode polozite nekaj kosov netil (sl. 2a). Vedno
uporabljajte netila v skladu s standardom EN 1860-3.

Netila pokrijte z ogliem (sl. 2b). Nasveti:

Ne uporabljajte preve¢ oglja. Napolnjena mora biti samo
tretjina kurisca.
Se vedno morate dosedi netila.
Za priziganje naprave uporabite majhne ko$Cke oglja.
Vecje kose lahko dodate naknadno.
Z dolgo vzigalico prizgite netila (sl. 2c).

Pri prvi uporabi naprave pustite papir goreti 30 minut. S
tem se z naprave odstranijo morebitni ostanki

proizvodnih masti.

ReSetke Se ne namestite na napravo. Prazna resetka se
lahko preoblikuje, Ce je predolgo izpostavljena toploti.

POZOR! Za priziganje ali ponovno priziganje naprave ne
uporabljajte alkohola ali bencina. Uporabljajte samo netila
v skladu s standardom EN 1860-3.

Zar lahko zaénete uporabljati, ko je oglje prevle&eno s tanko
plastjo belega pepela. Obic¢ajno je to po 15 minutah (sl. 2d).
PolozZite reSetko na napravo tako, da so njeni nosilci na
kavljih posode za oglje. Pri uporabi naprave naj bo reSetka
vedno v tem poloZaju.

Ce Zelite shraniti napravo, poloZite nosilce reetke poleg
kavljev posode za oglje (sl. 3, na strani 100). Ko je reSetka
v spodnjem polozaju, lahko napravo pokrijete. Glejte tudi
“8.3 Shranjevanje naprave”.

Oglje lahko prizgete tudi v posodi za priziganje oglja
Barbecook (223.3002.170). Ko je oglje pripravljeno, ga
preprosto vsipajte iz posode za priziganje oglja v posodo
naprave (sl. 1, stran 100).

7  KORISTNI NASVETI IN NAMIGI

8.1
¥

Priporo¢amo, da kuris¢e o istite po vsaki uporabi. S posodo za
pepel boste to opravili zelo hitro. Storite naslednje:

Ciséenje kurisca

Glavni koraki tega postopka so prikazani na sliki 4, na
strani 101.

Pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi, in odstranite
reSetko.

Odstranite spodnjo reSetko iz kuriS§€a in pometite pepel v
posodo za pepel (sl. 4a).

Dvignite posodo za pepel iz kuri§€a (sl. 4b) in vsipajte pepel
v vedro (sl. 4c).

Znova namestite posodo za pepel in spodnjo reSetko v
kurisce.

pokrov na napravo (sl. 4d).

8.2 Cisdenje resetke

Priporo¢amo, da reSetko po vsaki uporabi oCistite s Cistilom
Barbecook.

ReSetko lahko odistite tudi z blagim detergentom ali s
sodo bikarbono. Resetke nikoli ne Cistite s Cistili za
pecico.

8.3 Shranjevanje naprave

Napravo po vsaki uporabi shranite. Storite naslednje:

Ogistite kuridée in resetko. Glejte “8.1 Cid&enje kuriséa” in
“8.2 Cis&enje resetke”

Namestite pokrov na napravo.

Napravo shranite na suhem mestu (v notranjih prostorih, pod
zasdito).

8.4 Omejevanje rjavenja
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Da se hrana ne bi prismodila, je ne polagajte na resetko, ko je v
kuris€u Se plamen. Pocakajte, da bo oglje prevle€eno s tanko
plastjo belega pepela.

Preprecéevanje prismojene hrane

7.2 Preprecevanje sprijemanja hrane

Da se hrana ne bi sprijela na reSetko:

Preden hrano polozZite na reSetko, jo s Copi¢em rahlo
premazite z oljem. Z oljem lahko namazete tudi reSetko.

Hrane ne obracajte prehitro. Po¢akajte, da se segreje.

7.3 Preprecevanje vzplamtitve ognja

Vzplamtitev ognja pomeni, da med pec€enjem na Zaru iz kuri§¢a
nenadoma zagorijo plameni. Obi¢ajno do njih pride zaradi
kapljanja masc¢obe ali marinade.

Med pecenjem na Zaru je dolo€ena mera vzplamtitve ognja
obi¢ajna. Zaradi premoc¢ne vzplamtitve ognja pa lahko naraste
temperatura v kuriS€u in nakopi¢ena masc¢oba se lahko vname.
Da bi preprecili vzplamtitev ognja:
Pred uporaba Zara se prepri¢ajte, da je kurice Cisto.
Priporo€amo, da kuris¢e ocistite po vsaki uporabi.
Odstranite odve¢no mas¢obo in marinado mesa. Za mastno
in/ali marinirano meso lahko uporabite tudi ponev za Zar.
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Na zgornjem obro¢u soda obstaja nevarnost rjavenja. Da bi ta
postopek upocasnili, lahko obro¢ naoljite s son¢ni¢nim oljem.

Rja ne 8koduje sodu. Ce vam je rustikalen videz vseg,
soda ne oljite.

8.5 Vzdrzevanje emaijliranih delov, delov
iz nerjavecega jekla, delov iz kroma
in delov s praskastim premazom

Naprava je sestavljena iz emajliranih delov, delov iz nerjavecega
jekla, kromiranih delov in delov s praskastim premazom. Vsak
material potrebuje drugac¢no vzdrzevanije:

Material Kako vzdrzevati ta material

Ne uporabljajte ostrih predmetov in ne
udarjajte ob trde povrsine.

Emajl

Preprecite stik s hladnimi tekoc¢inami, ko je
emajl Se vroc.

Uporabite lahko kovinske gobice in abrazivne
detergente.
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Material Kako vzdrzevati ta material
Nerjavese Ne uporabljajte agresivnih, abrazivnih ali
jeklo in krom kovinskih sredstev za CiSCenje.

Uporabljajte blage detergente in jih pustite
delovati na jeklu.

Uporabite mehko gobico ali krpo.
Po ¢&iS¢enju dobro sperite in posusite, preden
shranite.

Ne uporabljajte ostrih predmetov. Uporabljajte
blage detergente in mehko gobico ali krpo.

S praskastim

premazom
Po ¢&iS¢enju dobro sperite in posusite, preden
shranite.

Poskodbe, ki nastanejo zaradi neupostevanja navodil, se
Stejejo kot neprimerno vzdrzevanje in zanje garancija ne
velja.

Pod povec€anim prikazom naprave (drugi del priro€nika) je
naveden seznam delov, iz katerih je naprava sestavljena. Ta
seznam vsebuje simbole, ki opredeljujejo material vsakega dela
in vam bodo pomagali pri izbiranju pravilnega nacina vzdrzevanja
tega dela. V seznamu delov so uporabljeni naslednji simboli:

Simbol Material
Emajl

Krom

Nerjavece jeklo

* B > @

S praskastim premazom

8.6 Narocanje nadomestnih delov

9.2 lzvzeto iz garancije

Dele, ki so neposredno izpostavljeni ognju ali intenzivni toploti, je

treba obCasno zamenjati. Za narocilo nadomestnega dela:

Poiscite referencno Stevilko dela, ki ga potrebujete. Seznam
vseh referencnih Stevilk najdete pod povec€animi slikami v
drugem delu tega priro€nika in na spletni strani
www.barbecook.com.

Ce ste napravo registrirali na spletu, boste avtomatsko
preusmerjeni na pravi seznam v vasem racunu
MyBarbecook. Tam lahko tudi narocCite dele prek spleta.

Nadomestni del narocite na spletni strani www.barbecook.com

ali na prodajnem mestu. Dele, ki jih krije garancija, lahko
naroCite samo na prodajnem mestu.

9 GARANCIJA

9.1 Vkljuéeno v garancijo

Za va$o napravo velja dvoletna garancija, ki zacne teci z dnem
nakupa. Ta garancija velja za vse proizvodne napake, Ce:

je bila naprava uporabljena in vzdrzevana v skladu z navodili
iz tega priro¢nika. PoSkodbe, ki nastanejo zaradi zlorabe,
nepravilnega sestavljanja ali nepravilnega vzdrzevanja, se ne
smatrajo kot proizvodne napake.

Lahko predlozite raCun za napravo.

Oddelek za zagotavljanje kakovosti Barbecook potrdi, da so
deli poSkodovani in so se poSkodovali med normalno
uporabo, kljub pravilnemu sestavljanju in primernemu
vzdrZzevanju.

Ce kateri od prej navedenih pogojev ni izpolnjen, ne morete
zahtevati kakrSnihkoli povracil. V vseh primerih je garancija
omejena na popravilo ali zamenjavo pokvarjenega(-ih) dela(-ov).

Garancija ne velja za naslednje poskodbe in napake:

Normalno obrabo (rjavenje, preoblikovanje, razbarvanje itd.)
delov, ki so neposredno izpostavljeni ognju ali intenzivni
toploti. Obi€ajno je, da je treba te dele ob&asno zamenjati.

Vizualne nepravilnosti, ki so obi¢ajne za postopek
proizvodnje. Te nepravilnosti se ne smatrajo kot proizvodne
napake.

Vse poskodbe, ki nastanejo zaradi nepravilnega vzdrzevanja,
nepravilnega shranjevanja, nepravilnega sestavljanja ali
sprememb vnaprej sestavljenih delov.

Vse poskodbe, ki nastanejo zaradi zlorabe naprave (uporabe,
ki ni v skladu z navodili iz tega priro€nika, uporabe za
komercialno uporabo itd.).

Vse posledi¢ne poskodbe, ki nastanejo zaradi malomarne ali
nepredvidene uporabe naprave.

Rja ali razbarvanje, ki sta posledica zunanjih vplivov,
uporabe agresivnih Cistil, izpostavljenosti kloru itd. Te
poskodbe se ne smatrajo kot proizvodne napake.

www.barbecook.com
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HR - KORISNICKI PRIRUCNIK

1 REGISTRIRAJTE VAS UREDAJ

Hvala na kupniji proizvoda Barbecook! Citav svijet eka da ga
istrazite, bez obzira nalazite li se u mirnom i tihom okruzenju
prirode ili usred uzurbanog grada. Postanite majstor rostilja u
nasoj #barbecook zajednici i dopustite nam da izloZimo vase
vjestine.

Registrirate li svoj proizvod Barbecook putem interneta, moci
¢ete uzivati u sljede¢im prednostima:

*  Dobit ¢ete pristup cijelom korisnickom priru¢niku i moci
¢ete se upoznati s radom svih dijelova uredaja.

*  Modi Cete koristiti personaliziranu uslugu postprodaje koja
¢e vam omoguciti brzo pretrazivanje rezervnih dijelova,
ukljuCujuci i optimalan jamstveni servis.

e Obavjestavat ¢emo vas o aZuriranjima proizvoda i s vama
¢emo dijeliti savjete, trikove i nadahnuca kako bismo iz vas
izvukli majstora roétilja.

Jeste li spremni za avanturu? Registrirajte uredaj i pridruzite se
#barbecook zajednici!

ViSe informacija o registriranju uredaja potrazite na web-
mjestu www.barbecook.com.

Barbecook postuje vasu privatnost. Vase podatke
ne¢emo prodavati, distribuirati niti dijeliti s tre¢im
stranama.

2 O OVOM PRIRUCNIKU

Ovaj priru¢nik se sastoji od dva dijela. Prvi dio je onaj koji
upravo cCitate. UkljuCuje upute za sklapanje, uporabu i
odrzavanje vaSeg uredaja. Drugi dio pocinje na stranici 97.
UkljuCuje razli¢ite vrste ilustracija:

*  Prikaze rastavljenog sklopa, popise dijelova i nacrte za
sklapanje uredaja opisanih u ovom priru¢niku.

e llustracije koje podrzavaju najvaznije upute prvog dijela
priru¢nika.

Z Ako postoji ilustracija za pojedinu uputu, u uputama cete
pronaci napomenu koja vam ukazuje na tu ilustraciju.
Ispred ovakvih napomena pronaci ¢ete ikonu olovke, kao
onu koju mozete vidjeti s lijeve strane.

3 VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Procitajte upute prije koristenja uredaja. Uvijek pazljivo slijedite

upute. Sklapanje ili uporaba uredaja na nacin drugaciji od

navedenog moze izazvati pozar i materijalnu Stetu.

Ostecenja nastala zbog nepridrzavanja uputa (nepravilno
sklapanje, pogre$na uporaba, neodgovarajuéi nacin
odrzavanja...) nisu pokrivena jamstvom.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je u uporabi.

e UPOZORENJE! Ovaj rostilj postat ¢e jako vru¢, ne pomicati
ga za vrijeme rada!

e Upotrijebite odgovarajucu zastitu prilikom rukovanja vruéim
dijelovima.

e Drzite zapaljive materijale, tekucine za potpalu i topive
predmete podalje od uredaja koji je u uporabi.

e UPOZORENJE! Drzati izvan dohvata djece i ku¢nih
ljubimacal

e Drzite kantu s vodom i pijeskom pri ruci prilikom koristenja
uredaja, posebno za vruéih dana i u suhim podrucjima.

* Ne upotrebljavati u zatvorenim prostorimal

Koristite uredaj isklju¢ivo na otvorenom. Kori$tenje uredaja u
zatvorenom prostoru, ¢ak i u garazi ili spremistu, moze izazvati
trovanje uglji¢nim monoksidom.
Prilikom odabira lokacije na otvorenom uvijek:
Uredaj postavite najmanje tri metra od bilo koje gradevine,
na otvorenom i prozracnom mjestu.
Uredaj nemojte drzati ispod nadvijene strukture (trijem,
nadstresnica...) niti drzati prekrivenog liS¢em.

Prije upotrebe, rostilj postavite na sigurnu i ravnu povrSinu.
Nikad ga nemojte postavljati na vozilo u pokretu (€amac,
prikolica...).

4 CESTO KORISTENI POJMOVI

U ovom dijelu pronacéi ¢ete objasnjenja nekih manje poznatih
pojmova. Ovi pojmovi javljaju se u mnogim poglavljima ovog
priru¢nika.

4.1 Emajl

Neki dijelovi uredaja prekriveni su slojem rastopljenog stakla
zvanim emajl. Ovaj emaijl titi metal od korozije. Emajl je materijal
visoke kvalitete: otporan je na hrdu, ne blijedi pod utjecajem
visokih temperatura i vrlo je jednostavan za odrzavanje.

S obzirom da je emajl manje fleksibilan od metala koji
pokriva dijelovi emajla mogu se odlomiti ako uredaj ne
koristite pravilno. Kako biste izbjegli probleme budite
oprezni prilikom sklapanja emajliranih dijelova i uvijek

odrzavajte emajl na nacin opisan u ovom priru¢niku.

5 SKLAPANJE UREDAJA

5.1 Sigurnosne upute

Nemoijte raditi izmjene na uredaju tijekom montaze. Jako je
opasno i nije dopusteno mijenjati dijelove uredaja.
Uvijek pazljivo slijediti upute za sastavljanje.

Korisnik je odgovoran za to¢no sastavljanje uredaja.
Ostecenja nastala nepravilnim sastavljanjem nisu pokrivena
jamstvom.

5.2 Kako biste sklopili uredaj

Sklopite uredaj kako je prikazano na skicama za sklapanje.

Skice za sklapanje pronaci ¢ete u drugom dijelu ovog
priruénika, nakon prikaza rastavljenog sklopa vaseg
uredaja.

Prilikom sklapanja uredaja ne morate koristiti nikakve
posebne alate. Alat za pritezanje vijaka isporucuje se s
uredajem.

5.3 Prije svake uporabe

Aparat stavite na stabilnu i niveliranu podlogu i pazite da dno
cilindra nije u dodiru s tlom. Gumene nozice na rostilju imaju
izolacijsku funkciju.

www.barbecook.com
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6 PRIPREMANJE UREDAJA ZA
UPOTREBU

Potreban Vam je ugljen, kocke za potpalu (u skladu s EN 1860-3)
i duga Zigica.

6.1 Koji ugljen trebam koristiti?

Uvijek potpaljujte Vas uredaj tradicionalnim ugljenom, nikada
pomocu briketa. Nakon $to je uredaj upaljen mozete dodati
brikete.

Upotrebljavajte ugljen visoke kvalitete, po moguénosti onaj koji
je u skladu s EN 1860-2, kako biste upalili uredaj. Ugljen visoke
kvalitete sadrzi velike, sjajne komade i ne ispusta mnogo prasine.

Prije pohranjivanja dobro zatvorite vasu vreéu s uglienom.
Uvijek je spremite na suho mjesto, ne pospremajte je u
podrum.

Uglienom ispunite najviSe 50 % zdjele. Prepunite li zdjelu,
mozete ozbiljno ostetiti rostilj zbog generiranja
prekomijerne topline.

6.2 Paljenje uredaja

Glavni koraci ovog zadatka prikazani su na slikama 2 i 3,
na stranici 100.

Stavite kocke za potpalu na dnu zdjele (Sl. 2a).
Upotrebljavajte uvijek kocke za potpalu koje su u skladu s
EN 1860-3.

Prekrijte kocke za potpalu ugljenom (SI. 2b). Savjeti:

Nemojte koristiti previSe ugljena. Potrebno je napuniti
samo trecinu zdjele.

Pobrinite se da jo$ uvijek moZete doéi do kocki za
potpalu.

Upotrijebite male komade ugliena kako biste upalili
uredaj. Ve¢e komade mozete dodati kasnije.

Uzmite dugu Zigicu i upalite kocke za potpalu (SI. 2c).

Prilikom prvog koriStenja uredaja pustite ga da gori
30 minuta. Na ovaj nacin ¢ete ukloniti sve masti preostale
prilikom proizvodnje uredaja.

Jos uvijek ne stavljajte reSetku na uredaj. Prazna reSetka
se moze izobli¢iti ako se predugo zagrijava.

UPOZORENJE! Ne upotrebljavati alkohol ili benzin za
potpalu ili ponovnu potpalu! Upotrebljavati samo
sredstva za potpalu sukladna s normom EN 1860-3!

Ne pedi prije nego Sto se na gorivu stvori sloj pepela! Inace
je za to potrebno oko 15 minuta (SI. 2d).

Postavite reSetku na uredaj tako da njegove drzace objesite
na kukice zdjele za ugljen. Uvijek postavite reSetku u ovaj
poloZaj kada upotrebljavate ureda;.

Kada Zelite spremiti uredaj, postavite drzacCe reSetke
pokraj kukica zdjele za ugljen (SI. 3, na stranici 100). Kada
se reSetka nalazi u nizem polozaju, tada moZzete postaviti
poklopac na uredaj. Pogledajte takoder

“8.3 Pospremanije uredaja”.

Takoder mozete upaliti ugljen u malom kaminu za paljenje
ugliena Barbecook (223.3002.170). Kada je ugljen
spreman, jednostavno ga prespite iz malog kamina za
paljenje ugliena u zdjelu uredaja (Sl. 1, stranica 100).

7  KORISNI SAVJETI | TRIKOVI

7.1 Sprecavanje spaljivanja hrane

Kako biste sprijecili spaljivanje hrane, nikada ne zapocinjite s
pecenjem dok u zdjeli jo$ uvijek ima plamenova. Pri¢ekajte dok
uglien ne bude prekriven tankim slojem bijelog pepela.

7.2 Sprecavanje lijepljenja hrane

Kako biste sprijecili lijepljenje hrane za reSetku:

Pomocu kista premazite hranu s malo ulja prije nego sto je
stavite na resetku. MoZete nauljiti i samu resetku.

Ne okrecite hranu prebrzo. Dopustite da se prvo malo
zagrije.

7.3 lzbjegavanje iznenadnih plamsaja

Iznenadni plamsaji su neoc¢ekivani plamecci koji iskacu iz zdjele
prilikom rostiljanja. Najcesce ih uzrokuje kapanje masnoce ili
marinade.
Tijekom pecenja hrane normalno je da se pojave iznenadni
plamsaiji. Medutim, previSe iznenadnih plamsaja poviSava
temperaturu zdjele i moze zapaliti nakupljenu masnocu. Kako
biste izbjegli iznenadne plamsaje:
Provijerite da je zdjela Cista prije nego $to poCnete s
pecenjem. Preporu¢amo CiSéenje zdjele nakon svake
upotrebe.

Uklonite visak masnoce i marinade s mesa. MoZete koristiti i
grill tavu za masno i/ili marinirano meso.

8 ODRZAVANJE UREDAJA

8.1 Ciséenje zdjele

[£4

Preporu¢amo c¢iséenje zdjele nakon svake upotrebe. Uz
spremnik za pepeo to obavite u tren oka. Postupak je sljedeci:

Pri¢ekajte da se uredaj potpuno ohladi i izvadite reSetku.

Izvadite donju reSetku iz zdjele i ¢etkom izmetite pepeo u
spremnik za pepeo (SI. 4a).

Izvadite spremnik za pepeo iz zdjele (Sl. 4b) i izbacite pepeo
u kantu (Sl. 4c).

Stavite spremnik za pepeo i donju reSetku natrag u zdjelu.

Stavite reSetku natrag na uredaj (u najnizi polozaj) i stavite
poklopac na uredaj (Sl. 4d).

Glavni koraci ovog zadatka prikazani su na Slici 4, na
stranici 101.

8.2 Ciséenje resetke

Preporucujemo da rostilj nakon svake upotrebe ocistite sredstvom
za CiS¢enje Barbecook.

'8 Rostili mozete &istiti i blagim deterdzentom ili sodom
bikarbonom. Rostilj nemojte Cistiti sredstvima za &iSc¢enje
pecnica.

8.3 Pospremanje uredaja

Uredaj pohranite nakon svake upotrebe. Postupak je sljededi:
Oéistivte zdjelu i reSetku. Pogledajte “8.1 Ciséenje zdjele” i
“8.2 Ciscéenije reSetke”

Postavite reSetku na uredaj u najnizi polozaj.
Postavite poklopac na uredaj.

Uredaj spremite na suho mjesto (zatvoren prostor, ispod
zaklona...).
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8.4 Sprecavanje stvaranja hrde

8.6 Narucivanje rezervnih dijelova

U pravilu se na gornjem obru¢u badévastog kotla stvara mala
koli¢ina hrde. Kako biste usporili taj proces, obru¢ mozete nauljiti
suncokretovim uljem.

Hrda ne Steti bacvastom kotlu. Ako vam se svida
robustan izgled, ba¢vasti kotao ne morate mazati uljem.

8.5 Odrzavanje dijelova od emajla,
nehrdajuceg celika, kroma i
elektrostatske boje u prahu

Uredaj se sastoji od dijelova napravljenih od emajla, nehrdajuceg
Celika, kroma i elektrostatske boje u prahu. Svaki materijal se
treba odrzavati na drugaciji nacin:

Materijal Kako odrzavati ovaj materijal

Nemojte koristiti oStre predmete i nemojte
udarati po tvrdoj povrsini.

Emajl

Izbjegavajte kontakt s hladnim teku¢inama dok
je materijal jo$ uvijek vrué.

Mozete koristiti metalne spuzve i abrazivne
deterdZente.

Nemoijte koristiti agresivne, abrazivne ili
metalne deterdZente.

Nehrdajudi

Celik i krom
Upotrebljavajte biorazgradivi deterdzent i
pustite ga da djeluje na ¢elik.
Upotrebljavajte mekanu spuzvu ili tkaninu.

Nakon ¢is¢enja temeljito isperite i dobro
osusite prije pohranjivanja.

Nemojte koristiti oStre predmete.
Upotrebljavajte biorazgradive deterdzente i
mekanu spuzvu ili tkaninu.

Obojen
elektrostatsko
m bojom u
prahu Nakon &igéenja temeljito isperite i dobro
osusite prije pohranjivanja.

Ostecenja nastala zbog nepridrzavanja ovih uputa

smatraju se neodgovaraju¢im nac¢inom odrzavanja i nisu

pokrivena jamstvom.
Ispod prikaza rastavljenog sklopa vaseg uredaja (drugi dio
priruénika) pronaci ¢ete popis sa svim dijelovima od kojih se
uredaj sastoji. Na popisu su uklju¢eni simboli koji odreduju
materijal svakog dijela, tako da ga mozete koristiti kako biste
provjerili na koji nacin trebate odrzavati pojedini dio. Na popisu
dijelova upotrebljavaju se sljedeci simboli:

Simbol Materijal
Emaijl

Krom

Nehrdajuci celik

* 0 > o

Obojen elektrostatskom bojom u prahu

Dijelove koji su izravno izloZeni plamenu ili intenzivnoj toplini s
vremena na vrijeme treba mijenjati. Naru€ivanje rezervnog dijela:

Potrazite referentni broj predmetnog dijela. Popis svih
referentnih dijelova mozete pronaci ispod prosirenih prikaza
u drugom dijelu ovog priru€nika i na web-mjestu
www.barbecook.com.

Ako ste uredaj registrirali na internetu, postupak ¢e vas

MyBarbecook. Ondje ¢ete imati mogucénost narucivanja
dijelova na internetu.

Rezervni dio narucite na web-mjestu www.barbecook.com ili
kod svog prodavaca. Dijelove obuhvacene jamstvom mozete
narucivati samo kod svog prodavaca.

9 JAMSTVO

9.1 Obuhvaéeno

Va$ se uredaj isporucuje s dvogodisnjim jamstvom koje pocinje
vrijediti od dana kupnje. Ovo jamstvo obuhvaca sve greske u
proizvodnji samo ako:

Koristite, sastavite i odrzavate vas uredaj u skladu s
uputama u ovom priruéniku. Oste¢enja izazvana pogreSnom
uporabom, nepravilnim postavljanjem ili neodgovarajué¢im
odrzavanjem ne smatraju se greSkama u proizvodniji.
Mozete predoditi radun za vas uredaj.

Zavod za ispitivanje kvalitete Barbecook potvrduje da su
dijelovi neispravni i da su se pokazali neispravni pri
uobi¢ajenom koristenju, pravilnom sklapanju i
odgovaraju¢em odrzavanju.
Ako nije ispunjen jedan od gore navedenih uvjeta, ne mozete
traziti nikakvu nadoknadu. U svakom sluc¢aju jamstvo je
ograni¢eno na popravak ili zamjenu dijela ili dijelova koji su
neispravni.

9.2 Nije obuhvaéeno

Sljedeca ostecéenja i kvarovi nisu obuhvaceni jamstvom:

Normalno troSenje (hrda, izobli¢enja, promjena boje...)
dijelova koji su izravno izlozeni vatri ili jakoj toplini. Normalno
je s vremena na vrijeme zamijeniti ove dijelove.

Vizualne nepravilnosti koje su svojstvene procesu
proizvodnje. Ove nepravilnosti ne smatraju se kvarom u
proizvodnii.

Sva ostec¢enja uzrokovana neodgovarajué¢im odrzavanjem,
nepravilnim skladiStenjem, nepravilnom montazom ili
izmjenama na prethodno montiranim dijelovima.

Sva ostecenja nastala zbog pogre$ne uporabe i zlouporabe
uredaja (ne koristeci ga u skladu s uputama iz ovog
priru¢nika, koriste¢i ga za komercijalne svrhe...).

Sve posljedi¢ne Stete uzrokovane nemarnom upotrebom
uredaja ili nepridrzavanjem uputa.

Hrda ili promjena boje izazvani vanjskim utjecajima,
upotrebom agresivnih deterdzenata, izloZzenosti kloru... Ova
ostecenja ne smatraju se kvarom u proizvodniji.

www.barbecook.com

automatski preusmijeriti na odgovarajuci popis u vaSemracur
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