Chef’sChoice M476: kaksivaiheinen, kompakti veitsenteroitin
Lydmaton teravyys ja kestava tera!

¢ Teroittaa nopeasti ja vaivattomasti suorateraiset veitset

¢ Korkealaatuinen volframikarbidi ja keraamiteroitus

¢ Kevyt ja kompakti: helppo sailyttda laatikossa, repussa tai vaikka kalapakissa
¢ Tyylikds muotoilu

¢ Kaksi vaihetta: teroitus ja viimeistely erikseen luovat kestavan teran

¢ Teroittaa keittid-, urheilu ja taskuveitset

* Soveltuu seka oikea- etta vasenkatisille

* Pehmea kahva, josta saa pitavan otteen turvallisesti

Vaihe 1: teroitus

Korkealaatuinen volframikarbidi luo alkuun tarvittavan teran.

Vaihe 2: viimeistely

Hienot keraamipinnat viimeistelevat teroituksen ja luovat tehokkaan ja kestavan teran.
Kayttoohjeet

1. Aseta teroitin tasaiselle ja tukevalle pinnalle (esimerkiksi pdydalle)

2. Liuta veista itseasi pain kevyesti painaen vaakasuorassa vaiheen 1 lavitse
(stage 1). Yleensa 4-5 vetoliiketta riittaa.

HUOM! Veitsi voidaan asettaa myos kulmaan vaiheessa 1 vedettaessa antaen lisaa tehoa
teroitukseen. Veitsen kahvaa voidaan nostaa tai laskea taman saavuttamiseksi.

3. Liuta veista itseasi pain toisen vaiheen (stage 2) lavitse viimeistellaksesi teroituksen.
Yleensa vain 1 tai 2 vetoliiketta riittaa.

Puhdistus: puhdista teroitin kuivalla ja pehmealla liinalla. Ald huuhtele vedella.

Sopii taydellisesti: Keittioon, metsastykseen, kalastukseen, retkeilyyn ja kotikayttoon.

Maahantuoja: Mastermark Brands Oy, Vajossuonkatu 16, 20360 TURKU.

Yhteydenotot: info@mastermarkbrands.fi



Chef’sChoice M476: tvastegs, kompakt knivslip
Oovertraffad skarpa och hallbar egg!

¢ Slipar snabbt och enkelt knivar med slat egg

¢ Hogkvalitativ volframkarbid- och keramisk slipning

e Latt och kompakt: enkel att forvara i ldda, ryggsack eller till och med i fiskeladan
e Stilren design

* Tva steg: separat slipning och efterbehandling skapar en hallbar egg

e Slipar kdoksknivar, sportknivar och fickknivar

e Lamplig for bade hoger- och vansterhanta

¢ Mjukt handtag som ger ett sakert och stadigt grepp

Steg 1: Slipning
Hogkvalitativ volframkarbid skapar den grundlaggande eggen.

Steg 2: Efterbehandling
Fina keramiska ytor avslutar slipningen och skapar en effektiv och hallbar egg.

Bruksanvisning
1. Placera slipen pa en jamn och stabil yta (till exempel pa ett bord).

2. Drakniven mot dig genom steg 1 (stage 1) i horisontellt lLAge med latt tryck. Vanligtvis
racker 4-5 drag.
OBS! Kniven kan ocksa hallas i vinkel vid dragning genom steg 1 for att ge extra effekt
vid slipningen. Detta kan uppnéas genom att hoja eller sanka knivens handtag.

3. Drakniven mot dig genom steg 2 (stage 2) for att avsluta slipningen. Vanligtvis racker
endast 1 eller 2 drag.

Rengoring: Rengor slipen med en torr och mjuk trasa. Skolj inte med vatten.

Passar perfekt for: Kok, jakt, fiske, friluftslivoch hemmabruk.

Importor: Mastermark Brands Oy, Vajossuonkatu 16, 20360 ABO.
Kontakt: info@mastermarkbrands.fi



